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Opérations journalières et hebdomadaires

Commission Européenne

CPE 3

Service de la Restauration

                                                                 MODE D'EMPLOI

Ce document regroupe plusieurs fiches qui sont à utiliser ensemble et une seule fois dans 

la semaine.

Cocher uniquement les opérations non effectuées - faire ses observations par atelier

Remarque pour les fréquences : 1 = nettoyage journalier  - 2 = nettoyage hebdomadaire

Suivi réalisé le : ____/____/20____Semaine N°____

Complétée par (prestataire de service) :

Visa du client :

Observations :

Observations :
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Opérations journalières et hebdomadaires

Commission Européenne

CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : COULOIR D'ACCES CUISINE & VESTIAIRES

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Communs Domaine : Cuisine

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Murs, portes 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Observations :

Visa du prestataire de service :

Atelier : SAS VESTIAIRES

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Communs Domaine : Cuisine

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Chariot pour sac à linge 

sale

En fin de journée Laver et désinfecter1

En fin de journée1

Murs, portes 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte et 

interrupteurs

. En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Observations :

Visa du prestataire de service :
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Opérations journalières et hebdomadaires

Commission Européenne

CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : VESTIAIRES FEMMES

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Communs Domaine : Cuisine

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Armoire Extérieur 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Douches En fin de journée Laver et désinfecter1

Lave-mains Corbeilles à papier En fin de journée Vider et laver1

Distributeurs à savon et 

à papier

En fin de journée Contrôler et recharger1

Tout En fin de journée Laver et désinfecter1

Murs, portes Y compris baie(s) 

vitrée(s)

1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte et 

interrupteurs

Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Observations :

Visa du prestataire de service :
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Opérations journalières et hebdomadaires

Commission Européenne

CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : VESTIAIRES HOMMES

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Communs Domaine : Cuisine

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Armoire Extérieur 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Douches En fin de journée Laver et désinfecter1

Lave-mains Corbeilles à papier En fin de journée Vider et laver1

Distributeurs à savon et 

à papier

En fin de journée Contrôler et recharger1

Tout En fin de journée Laver et désinfecter1

Murs, portes Y compris baie(s) 

vitrée(s)

1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte et 

interrupteurs

Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Observations :

Visa du prestataire de service :

Atelier : SANITAIRES CUISINE

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Communs Domaine : Cuisine

Lave-mains En fin de journée Laver et désinfecter1

Corbeilles à papier En fin de journée Vider et laver1

Distributeurs à savon et 

à papier

En fin de journée Contrôler et recharger1

Murs, portes 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte et 

interrupteurs

Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Toilettes En fin de journée Laver et désinfecter1

Observations :

Visa du prestataire de service :
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Opérations journalières et hebdomadaires

Commission Européenne

CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : AIRE DE LIVRAISONS ET CHARGEMENT

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Approvisionnements Domaine : Cuisine

Sol Y compris monte-charge 1 fois/semaine et 
après transit des 
déchets

2

Observations :

Visa du prestataire de service :

Atelier : LOCAL A DECHETS

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Approvisionnements Domaine : Cuisine

Conteneur à déchets Après chaque vidange Laver et désinfecter2

Murs, portes 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Sol Y compris dans 

l'armoire à déchets 

réfrigérée

En fin de journée Laver et désinfecter1

Observations :

Visa du prestataire de service :

Atelier : RECEPTION LIVRAISONS

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Approvisionnements Domaine : Cuisine

Murs, portes 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Observations :

Visa du prestataire de service :
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Commission Européenne

CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : DECARTONNAGE & ACCES CHAMBRES FROIDES

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Approvisionnements Domaine : Cuisine

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Grille et siphon de sol En fin de journée Vider et laver1

Lave-mains Corbeilles à papier En fin de journée Vider et laver1

Distributeurs à savon et 

à papier

En fin de journée Contrôler et recharger1

Tout En fin de journée Laver et désinfecter1

Murs, portes 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Table de travail Soubassement + tiroir 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Observations :

Visa du prestataire de service :

Atelier : RESERVE SECHE

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Approvisionnements Domaine : Cuisine

Poignées de porte En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol Accès/passage 

livraisons

En fin de journée Laver1

Stockage 1 fois/semaine Laver2

Observations :

Visa du prestataire de service :
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Commission Européenne

CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : RESERVE SECHE SECONDAIRE (hors cuisine)

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Approvisionnements Domaine : Cuisine

Poignées de porte En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol Accès/passage 

livraisons

1 fois/semaine Laver2

Stockage 1 fois/semaine Laver2

Observations :

Visa du prestataire de service :
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Opérations journalières et hebdomadaires

Commission Européenne

CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : PREPA. PRELIMNAIRES & DECONDITIONNEMENT

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Production Domaine : Cuisine

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Grille et siphon de sol En fin de journée Vider et laver1

Lave-mains Distributeurs à savon et 

à papier

En fin de journée Contrôler et recharger1

Tout En fin de journée Laver et désinfecter1

Murs, portes Y compris baie(s) 

vitrée(s)

1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Observations :

Visa du prestataire de service :

Atelier : PREPARATIONS FROIDES

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Production Domaine : Cuisine

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Grille et siphon de sol En fin de journée Vider et laver1

Lave-mains Distributeurs à savon et 

à papier

En fin de journée Contrôler et recharger1

Tout En fin de journée Laver et désinfecter1

Murs, portes Y compris baie(s) 

vitrée(s)

1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Observations :

Visa du prestataire de service :
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Commission Européenne

CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : PREPARATIONS CHAUDES & CONDITIONNEMENT

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Production Domaine : Cuisine

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Grille et siphon de sol En fin de journée Vider et laver1

Hotte d'aspiration Caisson (extérieur) 1 fois/semaine Lustrer2

Lave-mains Distributeurs à savon et 

à papier

En fin de journée Contrôler et recharger1

Tout En fin de journée Laver et désinfecter1

Murs, portes Y compris baie(s) 

vitrée(s)

1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Téléphone En fin de journée Laver et désinfecter1

Observations :

Visa du prestataire de service :
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Commission Européenne

CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : PLONGE LAVERIE

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Production Domaine : Cuisine

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Grille et siphon de sol En fin de journée Vider et laver1

Lave-mains Distributeurs à savon et 

à papier

En fin de journée Contrôler et recharger1

Tout En fin de journée Laver et désinfecter1

Murs, portes Y compris baie(s) 

vitrée(s)

1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Observations :

Visa du prestataire de service :

Atelier : MATERIEL PROPRE

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Production Domaine : Cuisine

Murs, portes 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Observations :

Visa du prestataire de service :

Atelier : STOCK MATERIEL

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Production Domaine : Cuisine

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Observations :

Visa du prestataire de service :
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CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : BUREAU CUISINE

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Production Domaine : Cuisine

Corbeille à papiers En fin de journée Vider et laver1

Mobilier Extérieur 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Murs, portes Y compris baie(s) 

vitrée(s)

1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Téléphone En fin de journée Laver et désinfecter1

Observations :

Visa du prestataire de service :

Atelier : STOCK TAMPON MATERIEL (Réserve 4)

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Production Domaine : Cuisine

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol 1 fois/semaine Laver2

Observations :

Visa du prestataire de service :
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CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : SALLE A MANGER Rez-de-chaussée

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Distribution Domaine : Salles à manger

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Conteneur à déchets En fin de journée Vider, laver et désinfecter1

Lave-mains Distributeurs à savon et 

à papier

En fin de journée Contrôler et recharger1

Tout En fin de journée Laver et désinfecter1

Monte-charge propre & sale Intérieur + extérieur En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Murs, portes Y compris baies vitrées 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Téléphone En fin de journée Laver et désinfecter1

Observations :

Visa du prestataire de service :
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CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : SALLE A MANGER 1er Etage

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Distribution Domaine : Salles à manger

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Ascenseur central & accès 

salle à manger

Sol En fin de journée Laver1

Conteneur à déchets En fin de journée Vider, laver et désinfecter1

Lave-mains Distributeurs à savon et 

à papier

En fin de journée Contrôler et recharger1

Tout En fin de journée Laver et désinfecter1

Murs, portes Y compris baies vitrées 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Sol En fin de journée Laver1

Téléphone En fin de journée Laver et désinfecter1

Observations :

Visa du prestataire de service :
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CPE 3

Service de la Restauration

Atelier : SALLES D'ACCUEIL

Pièce Elément Fréquence Opération
A cocher si ce n'est 

pas réalisé

Secteur : Distribution Domaine : Salles d'accueil

* Tout matériel à 

désinfecter au cours ou en 

fin de journée et indiqué 

dans l'atelier

* Plans de travail, 

appareillage, etc. 

nettoyés et désinfectés 

en une seule opération 

pendant le 

fonctionnement de la 

cuisine

En fin de semaine Laver puis désinfecter2

Conteneur à déchets En fin de journée Vider, laver et désinfecter1

Lave-vaisselle encastré Châssis extérieur 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Intérieur, filtres et cuves En fin de service Contrôler1

Meuble de cuisine Plan de travail + évier En fin journée Laver et désinfecter1

Murs, portes Y compris baies vitrées 1 fois/semaine Nettoyer2

Plaque électrique En fin de journée Laver et désinfecter1

Poignées de porte Y compris mobilier En fin de journée Laver et désinfecter1

Réfrigérateur Intérieur 1 fois/semaine Laver et désinfecter2

Sol En fin de journée Laver1

Table à manger Après le service Laver et désinfecter1

Téléphone En fin de journée Laver et désinfecter1

Observations :

Visa du prestataire de service :
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