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Pos.K3-1. 1 1 Balance avec poste d'évaluation
Plage de pesée : 1-150kg
Plateforme : 500x400 mm
Charge admissible: 200 kg
Poids propre: 18 kg

Rhewa 833 B / 150 K3 
Quai 

livraison

2012

Pos.K3-1. 2 1 Lave-mains hygiénique combiné avec déversoir
En acier inoxydable avec console murale
Dimensions: 500 x 600 x 850mm
Se composant d'un dossier mural de 500 x 80 x 380
Reprenant les conduites d'un lave-mains ainsi que d'un déversoir avec 
grille rabattante en inox

Rieber Hans K3 
Quai 

livraison

2012

Pos.K3-1. 3 2 Unité de lavage
Mitigeur thermostatique mural 3/4 avec départ 3/4
Laveur enrouleur fermé, exécution inox avec longueur flexible 15m
Pistolet à eau
Débit d'eau sortie pistolet minimum 650l/h
Possibilité de raccordement d'une unité de désinfection

Linum KRO 005 K3 
Quai 

livraison

2012

Pos.K3-1. 4 41 Rayonnage 600x 2000 mm
Acier inoxydable 18/10
Niveau plein à 4 bords tombés 40mm, hauteur réglable, montants en 
tubes carrés 25 x 25mm avec entretoises et embases en matières 
plastiques
Charge utile minimum: 100 kg / ml de tablette

Hupfer Norm 5 K3 -1.06 
cuisine 

2012

K3 - Cuisine de production avec locaux annexes

Périodicité

Qté Description Marque

Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 5 1 Plonge
exécution en acier inox 18/10
Dimensions : 2000 x 700 x 900 mm
avec deux bacs d'env. 500 x 500 x 250 mm
Piétement en tubes carrés de 34 x 34mm équipé d'un tablier frontal, pieds 
réglables en hauteur

RC inox RC 307/11A K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 6 1 Table de travail
Exécution en acier inoxydable 1.4301
Dimensions : 1100 x 700 x 900mm
Se composant d'une surface lisse de travail avec bord retombant de 
50mm, reposant sur un cadre avec piétement de 40 x 40mm
Vers l'arrière et à gauche, bord mural relevé de 50mm
Tablette intermédiaire en partie inférieure soudée au piétement

RC inox RC 202/17A K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 7 1 Lave-mains hygiénique
Acier inoxydable avec habillage
Dimensions : 400 x 385 x 122 mm
Bassin rectangulaire avec rebord mural de 30 mm

Rieber HW 40415-S K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 8 3 Unité de lavage
Mitigeur thermostatique mural 3/4 avec départ 3/4
laveur enrouleur fermé, exécution inox avec longueur flexible 15m
Pistolet à eau
Débit d'eau sortie pistolet minimum 650l/h
Possibilité de raccordement d'une unité de désinfection

Linum KRO 005 K3 -1.06 
cuisine 

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité
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Pos.K3-1. 9 1 Plonge
exécution en acier inox 18/10
Dimensions : 2000 x 700 x 900 mm
avec deux bacs d'env. 500 x 500 x 250 mm
Piétement en tubes carrés de 34 x 34mm équipé d'un tablier frontal, pieds 
réglables en hauteur

RC inox R 307 / 11A K3 -1.08 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 10 1 Armoire de travail
Acier inoxydable 18/10
Dimensions 2800 x 700 x 900 mm
Se composant d'une surface lisse renforcée avec bord mural relevé de 
50mm avec en dessous
1 élément ouvert de 1400mm de largeur avec 2 tablettes intermédiaires 
réglables en hauteur
2 éléments de coin fermés de 700 x 700mm

RC inox RC 214/15A K3 -1.08 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 11 1 Armoire de travail
Acier inoxydable 18/10
Dimensions 1600 x 700 x 900 mm
Se composant d'une surface lisse renforcée avec bord mural relevé de 
50mm avec en dessous
1 élément de 600mm à 3 tiroirs
1 élément ouvert de 1000mm avec 2 tablettes intermédiaires réglables en 
hauteur

RC inox RC 214/13 K3 -1.08 
cuisine 

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
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Pos.K3-1. 12 1 Machine à laver et égoutter les légumes
Acier inoxydable
Dimensions 680 x 365 x 850 mm
Contenance du réservoir d'eau : 60 litres
Contenance du réservoir de lavage: 56 litres
Diamètre du panier : 470 mm
Pression d'eau requise: 2,5 - 5,0 bar

Meiko 611 60 K3 -1.08 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 13 1 Coupe-légumes
Acier inoxydable
1 goulotte automatique équipée d'un plateau d'alimentation
1 goulotte levier
1 goulotte à tube droit et incliné
1 chariot en inox de 720 x 350 x 400mm avec 4 roues directionnelles dont 
4 avec freins, servant à recevoir des grands bacs de réception (GN 1/1)
Débits pratiques 400 à 900 kg/h
2 vitesses: 375-750 tr/min
Dimensions extérieures de la machine sur socle 350 x 600 x 1040 mm

Solia M30 
Mega

CL55/2592 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 14 2 Armoire de travail
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 3200 x 700 x 900mm
1 élément réfrigéré 1XGN 2/1 à porte battante avec compartiment pour 
raccordement au système frigorifique central
Largeur: 1150mm avec intérieur équipé de glissières et grilles GN 2/1 
inclus éclairage
Puissance frigorifique: 160W
1 élément de 1450mm de largeur avec portes coulissantes et tablette 
intermédiaire réglable en hauteur
1 élément à 3 tiroirs de 600mm de largeur

RC inox RC 216 116 K3 -1.06 
cuisine 

2012
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Pos.K3-1. 15 1 Robot mixeur
Vitesses: 300-3500 tr/min
Capacité de la cuve : 7 litres
Alimentation : 230 V
Puissance : 1500 kW
Dimensions extérieures de la machine sur socle 280 x 280 x 520 mm

Robot Coupe R6 V.V. K3 -1.16 
cuisine 

2013

Pos.K3-1. 16 1 Coupe légumes Robot Coupe CL 60 K3 -1.08 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 17 1 Coupe légumes Robot Coupe MP550 K3 -1.08 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 18 1 Éplucheuse à légume
Exécution en acier inoxydable 18/10
Capacité par cycle d'épluchage: 25 kg
Capacité horaire: 450 kg
Timer: 0-4 min
Dimensions: 700 x 770 x 1040mm

Dito Sama T25E K3 -1.08 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 19 1 Machine sous vide
Corps en acier avec recouvrement époxy
Pompe à vide intégrée de 60m³/h
Raccordement triphasé 400V50 Hz
Dimensions : 680x585x900mm
Temps par cycle de travail: 20-45 sec
Puissance : 2,5 kW

Multivac C350 K3 -1.16 
cuisine 

2012
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Pos.K3-1. 20 1 Armoire de travail en acier inoxydable
Dimensions : 3100x800x900 mm
Se composant d'une surface lisse de travail avec bord retombant de 50mm 
avec en dessous:
1 élément à 300 tiroirs de 600mm de largeur
1 élément de 2200 mm de largeur à portes coulissantes avec tablettes 
intermédiaires réglables en hauteur
1 élément de coin fermé de 300mm de largeur

RC inox RC 216 / 19A K3 -1.17 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 21 1 Armoire murale
Exécution en acier inoxydable
Dimensions 3000 x 400 x 560mm
2 éléments de 1500mm de longueur à portes coulissantes avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur

RC inox RC 408 / 11 K3 -1.17 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 22 1 Armoire de travail
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 2600 x 700 x 900mm
Surface lisse renforcée avec bord mural sur les côtés relevé de 50mm:
1 élément de coin de 1400mm de largeur avec 1 porte battante de 700mm 
et une tablette intermédiaire réglable en hauteur 
1 élément de 1200mm de largeur à portes coulissantes avec une tablette 
intermédiaire réglable en hauteur

RC inox RC 216 / 14A K3 -1.17 
cuisine 

2012
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Pos.K3-1. 23 1 Armoire de travail
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 1750 x 800 x 900mm
Surface lisse renforcée avec bord mural sur les côtés relevé de 50mm:
1 élément à 2 portes battantes et avec compartiement pour raccordement 
au système frigorifique central
Largeur: 1750mm avec 2 intérieurs équipés de glissières et grilles GN 2/1, 
inclus éclairage 
Puissance frigorifique: 245 W

RC inox RCSH - 2 K3 -1.17 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 24 1 Armoire à ozone pour 20 couteaux
Dimensions: 575 x 159 x 600mm
Exécution de l'armoire en acier inoxydable 18/10

SOFINOR M 220 K3 -1.17 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 25 1 Plonge
exécution en acier inox 18/10
Dimensions : 1900 x700 x 900 mm
avec deux bacs d'env. 500x500x250 mm
Piétement en tubes carrés de 34 x 34mm équipé d'un tablier périphérique, 
pieds réglables en hauteur

RC inox RC 303 / 11A K3 -1.17 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 26 1 Lave-mains hygiénique
Exécution en acier inoxydable avec habillage
Dimensions: 400 x 385 x 122mm
Bassin rectangulaire avec rebord mural de 30mm

Rieber HW 40415 - S K3 -1.17 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 27 1 Machine de cuisine universelle
Modèle de sol, exécution en acier inoxydable
Puissance: 1,8 Kw
Vitesse max: 270t/min
Vitesse min: 49t/min
Dimensions extérieures: 570 x 950 x 1205 /1470mm

ALEKSANDER
SOLIA

M30 DK K3 -1.14 
cuisine 

2012
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Pos.K3-1. 28 1 Armoire de travail
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 2350 x 800 x 900
1 élément réfrigéré 3xGN 2/1 dont 2 à portes battantes et 1 à 2 tiroirs
Largeur: 2350mm avec 2 intérieurs équipés de glissières et grilles GN 2/1
Puissance frigorifique: 330W
Le tout repose sur un piétement en acier inoxydable de 150mm de 
hauteur et muni d'une plinthe socle en acier inoxydable

RC inox RC K3 -1.16 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 29 1 Four à micro-ondes à 2 niveaux
Acier inoxydable
Dimensions : 650x526x471 mm
Puissance : 3200 W
Raccordement : 230 V / 50 Hz
Volume : 44 litres

Panasonic NE 3240 K3 -1.16 2012

Pos.K3-1. 30 1 Armoire de travail de coin
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 3000/1300 x 700/800 x 900mm
1 élément de coin de 1300 x 800mm ouvert avec tablette intermédiaire 
réglable en hauteur
1 élément de 2200 x 700mm ouvert avec tablette intermédiaire réglable 
en hauteur

RC inox RC 216 / 19A K3 -1.16 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 31 1 Armoire murale
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 3600 x 400 x 560
2 éléments de 1800mm de longueur à portes coulissantes avec tablettes 
intermédiaires réglables en hauteur et séparation verticale au milieu

RC inox RC 408 / 12 K3 -1.16 
cuisine 

2012
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Pos.K3-1. 32 1 Trancheuse universelle
Exécution en métal résistant à l'oxydation, aux acides, aux sels..
Puissance de 0,5CV min: 230/400 V
Dimensions: 680 x 510 x 440

SIRMAN INGRANNA 66T K3 -1.16 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 33 1 Plonge
Exécution en acier inox 18/10
Dimensions: 1900 x 700 x 900mm
Lame env. : diam. 350 mm
Longueur de la coupe max: 300 mm
Hauteur de la coupe max. : 230 mm
Épaisseur de la coupe max. : 16 mm
Piètement en tubes carrés de 34 x 34 équipé d'un tablier périphérique, 
pieds réglables en hauteur

RC inox RC 303 / 27A K3 -1.16 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 34 1 Armoire de travail
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 1200 x 800 x 900
Se composant d'une surface lisse de travail renforcée avec bord murale 
relevé de 50mm, avec en dessous:
 1 élément ouvert à glissière de 600mm de largeur
1 élément à 3 tiroirs de 600mm de largeur

RC inox RC 213 / 02 K3 -1.16 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 35 1 Armoire à ozone pour 20 couteaux
Dimensions: 575 x 159 x 600mm
Exécution de l'armoire en acier inoxydable 18/10

SOFINOR M 220 K3 -1.16 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 36 1 Lave-mains hygiénique
Exécution en acier inoxydable avec habillage
Dimensions: 400 x 385 x 122mm
Bassin rectangulaire avec rebord mural de 30mm

Rieber HW 40415 - S K3 -1.16 
cuisine 

2012
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Pos.K3-1. 37 1 Batteur mélangeur
Modèle de sol - Exécution en acier inoxydable
Raccordement électrique: 400V
Puissance: 1,8 kW
Vitesse: min: 49t/min
             max: 270t/min
Système de levage pour la machine permettant la fixation dans la bonne 
position
Dimensions ex: 570 x 915 x 1205/1470mm

VMI BU42 K3 -1.14 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 38 1 Armoire de travail
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 2350 x 800 x 900
1 élément réfrigéré 3xGN 2/1 à 3 portes battantes
Largeur 2350mm avec 3 intérieurs équipés de glissières et grilles GN 2/1 
inclus éclairage
Puissance frigorifique: 330W

RC inox RCSH - 23 K3 -1.14 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 39 1 Armoire de travail de coin
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 3000/1300 x 700/800 x 900mm
1 élément de coin de 1300 x 800mm avec porte battante de 600mm
3 éléments de 600mm de largeur avec bac rabattable intérieur en matière 
plastique amovible
1 élément de 1300mm à portes coulissantes avec tablette intermédiaire 
réglable en hauteur

RC inox RC 216 / 115A K3 -1.14 
cuisine 

2012
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Pos.K3-1. 40 1 Machine à glace pilée
Carrosserie en acier inoxydable, refroidissement à eau ou à air, système de 
nettoyage intégré, pompe verticale, double système de dégivrage
avec bac de réserve de 210kg
Capacité : 200kg/24h
Dimensions : 1078x795x1535mm
Puissance : 670 W/230 V

Wessamat W240 CW K3 -1.06
Cuisine

2012

Pos.K3-1. 41 1 Armoire murale 
Exécution en acier inoxydable
Dimensions 3700 x 400 x 560mm
1 élément de 1800mm de longueur à portes coulissantes avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur et séparation verticale au milieu
1 élément de 1900mm de longueur à portes coulissantes avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur et séparation verticale au milieu

RC inox RC 408 / 12 K3 -1.14 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 42 1 1) Four boulanger avec station mitonneuse
Dimensions: 925 x 805 x 1120
Nombre de niveaux: 8 - 600 x 400mm
Espace entre niveaux: 85mm
Puissance électrique: 17 kW

ELOMA EB 80 K3 -1.14 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 43 1 2) Station de fermentation
Reposant sur un cadre avec piètement en acier inoxydable
Dimensions: 925 x 805 x 850mm
Nombre de niveaux: 12 - 600 x 400mm
Espace entre niveaux: 85mm
Puissance électrique: 2 6 kW

ELOMA 504 13A K3 -1.14 
cuisine 

2012
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Pos.K3-1. 44 1 3) Hotte à condensation multi-éco
Adapté au four
Exécution en acier inoxydable 1.4301
Hauteur: 170mm
Débit: 1600m³/h

ELOMA UH2 K3 -1.14 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 45 1 4) Cellule de refroidissement rapide
Carrosserie monocoque en acier inox 304L reposant sur 4 pieds à vérin de 
150mm
Isolation en polyuréthane de 70mm sans CFC
Dimensions extérieures: 775 x 860 x 1895mm
Puissance frigorifique: 6120W à -20C/32C
Puissance électrique: 4700W
Capacité: 18 niveaux au pas de 58mm
GN 1/1 530 x 325mm

IRINOX MF 70 1 K3 -1.14 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 46 1 Lave-mains hygiénique
Exécution en acier inoxydable avec habillage
Dimensions: 400 x 385 x 122mm
Bassin rectangulaire avec rebord mural de 30mm

Rieber HW 40415 - S K3 -1.14 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 47 1 Lave-mains hygiénique
Exécution en acier inoxydable avec habillage
Dimensions: 400 x 385 x 122mm
Bassin rectangulaire avec rebord mural de 30mm

Rieber HW 40415 - S K3 -1.06 
cuisine 

2012
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Pos.K3-1. 48 2 Four à air pulsé combiné au cuiseur vapeur, modèle sur pieds
Construction à double paroi isolée thermiquement en acer inox DIN 
1.4301
Dimensions: environ 1084 x 966 x 1782mm
Modes de cuisson possible: à air pulsé, à vapeur, combiné air pulsé, vapeur 
régénération et bio-vapeur, capacité 20 niveaux GN 2/1

RATIONAL SCC 202 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 49 1 Friteuse à chauffage électrique
pour montage mural
Capacité 2 x 13 litres
Exécution en acier inoxydable 1.4301
Dimensions: environ 600 x 850 x 400mm
Puissance: environ 12kW, 400V
2 bacs à huile en acier inoxydable, soudés à la plaque de dessus
Dimensions: 180 x 400 x 240mm

 MKN 3020325 / 
813006

K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 50 1 Élément de travail neutre
Pour montage mural
Dimensions: 350 x 850 x 400
Exécution en acier inoxydable

MKN 9109138 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 51 1 Friteuse à chauffage électrique
Capacité 1 x 30 litre
Dimensions: environ 600 x 850 x 400mm
Puissance: environ 10kW, 400V
Dimensions bac à huile: 400 x 400 x 235mm

MKN 302 330 K3 -1.06 
cuisine 

2012
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Pos.K3-1. 52 1 Marmite à cuisson rapide rectangulaire
à chauffage électrique pour montage mural
Dimensions extérieures: 800 x 850 x 700mm
Dimensions de la cuve: 500 x 540 x 535mm pour 2x GN 1/1 - 200mm de 
profondeur
Contenance: 125L
Raccordement électrique: 20,8kW 3NPE AC 400V

MKN 3022831 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 53 2 Fourneau à chauffage électrique
pour montage mural
Exécution en acier inoxydable 1.4301
Dimensions: environ 800 x 850 x 400
avec surface de cuisson à induction à  4 zones de chauffe
Puissance: 4 x 3,5kW / 400V

MKN 3023405 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 54 1 Élément de travail neutre
Pour montage mural
Dimensions: 350 x 850 x 400
Exécution en acier inoxydable 1.4301

MKN 9109138 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 55 1 Bain-marie GN 2/1 électrique
Exécution en acier inoxydable 1.4301
Dimensions: 800 x 850 x 400
Profondeur cuve pour récipient jusqu'à 200mm
Puissance 2kW / 230V

MKN 3020501 K3 -1.06 
cuisine 

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 56 1 Cloison d'installation
Exécution en acier inoxydable se composant d'un cadre autoportant en 
profilés carrés de 60 x 60mm permettant la suspension des appareils de 
cuisson
Longueur de l'élément: 2700mm
Largeur de la partie inférieure: env. 300mm
Largeur de la partie supérieure: env. 900mm
Hauteur totale: 1100mm 

MKN 9109129 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 57 2 Marmite à cuisson rapide ronde
Exécution comme décrit sous pos A.2.2.51? mais
Dimensions extérieures: 800 x 850 x 700mm
Dimensions de la cuve: Diamètre 630mm
Profondeur 397mm
Capacité 100L
Puissance 20,8 kW

MKN 302280413 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 58 1 Élément de travail neutre
Dimensions: 300 x 850 x 400mm
Exécution en acier inoxydable 1.4301

MKN 9109138 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 59 1 Marmite à cuisson rapide rectangulaire
à chauffage électrique pour montage mural
Dimensions extérieures: 800 x 850 x 700mm
Dimensions de la cuve: 500 x 540 x 535mm pour 2x GN 1/1 - 200mm de 
profondeur
Contenance: 125L
Raccordement électrique: 20,8kW 3NPE AC 400V

MKN 3022831 K3 -1.06 
cuisine 

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 60 2 Sauteuse basculante GN3/1
Exécution en acier inoxydable 1.4301
Dimensions: env. 1100 x 850 x 400mm
Surface de cuisson: env. 1020 x 535mm
Profondeur: 190mm
Capacité: 185L
Puissance: env. 14,4 kW / 400V

MKN 3021437 C K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 61 1 Élément de travail neutre
Dimensions: 500 x 850 x 400mm
Exécution en acier inoxydable 1.4301

MKN 3 003 705 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 62 1 Cloison d'installation
Exécution en acier inoxydable se composant d'un cadre autoportant en 
profilés carrés de 60 x 60mm permettant la suspension des appareils de 
cuisson
Longueur de l'élément: 2700mm
Largeur de la partie inférieure: env. 300mm
Largeur de la partie supérieure: env. 900mm
Hauteur totale: 1100mm 

MKN 9109129 K3 -1.06 
cuisine 

2012

Pos.K3-1. 63 2 Table de travail mobile
Exécution en acier inoxydable 18/10
Largeur: 700mm
Longueur: 1400mm
Tablette intermédiaire et 4 tiroirs de 400mm en-dessous de la tablette

RC inox RC 202 / 18C K3 -1.06 
cuisine 

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 64 6 Rayonnage 600x 2000 mm
Acier inoxydable 18/10
Largeur: 600mm
Hauteur: 2000mm 
Niveau plein à 4 bords tombés à 40mm, hauteur réglable
Montants en tubes carrés 25 x 25mm avec entretoises et embases en 
matière plastique
Charge utile: min: 100kg par ml de tablette

Hupfer Norm 5 K3 -1.06 
cuisine 

2012

K3 - Laverie - Vaisselle

Pos.K3-1. 65 1 Lave-vaisselle à convoyeur
Dimensions: Longueur mobile
Table d'entrée avec pré-nettoyage: 1400mm
Prélavage: 900mm
Longueur totale de la machine: 7100mm
Largeur utile de passage: 620mm
Largeur totale de la machine: 740 x 900 x 1020mm
En acier inoxydable 18/10, épaisseur 1,25mm

Meiko B580
VAP CSS TOP

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 66 1 Convoyeur à vaisselle
Hauteur de travail: 900mm
Modèle avec espacement entre chaque rangée de 54mm
Chaînes, guides latéraux (hauteur 100mm), et axes (8mm de diamètre) en 
acier inoxydable

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 67 1 Table d'entrée avec pré-nettoyage
Longueur de la table: 1400mm
Tablette de dépose de vaisselle de 220mm
Nettoyage par jet d'eau: 20L/min)

K3 -1
Plonge

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 68 1 Pré-nettoyage
Sas d'entrée et zone d'arrosage de 800mm
Pompe de 0,70 kW - 300L/min
Réservoir de 15L
Trop-plein et décharge de grand diamètre (100mm)

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 69 1 Économies d'énergie et de détergent
Minimum 3 kW par échangeur
Diminue jusqu'à 80% la consommation de produits de lavage

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 70 1 Protection de l'environnement
Minimum de déchets grâce au double filtrage
Maintient les eaux de lavage plus propres

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 71 1 Réservoirs de lavage
En acier inoxydable 18/10, épaisseur 1,25mm
Pompes en acier inoxydable auto-vidantes, avec filtre à déchets

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 72 1 Système d'arrosage
Blocs de rampes d'arrosage en acier inoxydable avec bouchons de 
nettoyage

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 73 1 Prélavage
Pompe de 2,2 kW débitant 1380L
Réservoir d'eau de 115L
Trop plein de 400mm de large

K3 -1
Plonge

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 74 1 Double lavage
Premier lavage avec pompe de 4,0 kW débitant 2070L/min
Second lavage avec pompe de 2,2 kW débitant 1380L/min
2 réservoirs d'eau de 120L
Chauffages automatiques pour le maintien de l'eau à la température de 55-
60C

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 75 1 Pré-rinçage
Pompe de 0,55 kW débitant 60L/min
Gicleurs en acier inoxydable, sur rampes amovibles

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 76 1 Rinçage
Pression minimale d'alimentation: 2,5 - 3 bar

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 77 1 Économiseur de produit tensio-actif
Jusqu'à 70% d'économie de produit
Débit régulier du rinçage grâce à une pompe de pression incorporée de 
0,55 kW

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 78 1 Auto-timer
Détecteur de vaisselle à l'entrée de la machine

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 79 1 Rinçage à eau déminéralisée ou filtrée par osmose inverse
Verts et couverts impeccables
Rampes de rinçage tout inox, alimentées par un chauffe-eau spécial

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 80 1 Tunnel de séchage
Longueur: 1500mm
Aérotherme: 9 kW
Ventilateur: 1,5 kW - 3460m³/h
Température de l'air: env. 60C

K3 -1
Plonge

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 81 1 Récupération d'énergie et aspiration des buées
Échangeur de chaleur de 60mz, en acier inoxydable
Économise env. 18 kW/h
Ventilateur d'aspiration: 0,11 kW

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 82 1 Filtre air box
Ce système garantit une diffusion homogène et régulière de l'air et évite la 
formation de condensation dans le local
Énergie produite par la pompe à chaleur: 33 kW/h
Puissance absorbée par la pompe à chaleur: 11,7 kW/h
Économie nette: 21,3 kW/h

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 83 1 Table de sortie
Longueur totale: 2600mm dont 1500mm couverts par le tunnel de séchage

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 84 1 Équipement électrique
Armoire technique en acier inoxydable, étanche
Puissance électrique totale: 51 kW

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 85 1 Machine à laver 2 pistes pour plateaux et couverts
Dimensions extérieures: env. 5500 x 1100mm
Largeur utile intérieure: min 750mm
Hauteur utile: min 400mm
Rendement: 600 plateaux/heure
En acier inoxydable 18/10, épaisseur 1,25mm
Châssis en acier inoxydable 18/10 de 40 x 40 x 4mm, pieds ajustables
Hauteur libre: 150mm sous la machine

Meiko BA 521
PHA 2

SCSS TOP

K3 -1
Plonge

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
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Pos.K3-1. 86 1 Rivières d'évacuation de déchets par voie humide
Largeur: env. 150mm
Envoie des déchets vers appareil de broyage

Meiko Schwemmrine K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 87 1 Installation de traitement de déchets par voie humide appareil combiné
Longueur (avec tube d'éjection): 1900mm
Largeur (avec tube d'éjection): 1130mm
Hauteur de travail: 900mm
Capacité horaire de traitement:
Déchets alimentaire: max 450 kg
Puissance totale: 11kW
Consommation eau froide: env. 150L/h

Meiko A2P 80 K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 88 1 Système d'empilage automatique de plateaux sur chariot à niveau 
constant
Longueur: 1300mm emplacement pour chariot compris
A la sortie du tunnel de lavage, les plateaux sont automatiquement mis à 
play et s'empilent sur un chariot à niveau constant

Meiko A2S K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 89 3 Chariot de réception pour couverts
Dimensions: env. 1300 x 350 x 300mm
Tablette avec profil rejet d'eau
Construction en acier inoxydable 18/10
4 roues pivotantes dont 2 avec frein

Meiko Bestecktisch K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 90 6 Chariot à niveau constant pour plateaux
Dimensions: env. 830 x 500 x 950mm
Construction en acier inoxydable 18/10
Plate-forme de chargement à niveau constant
Capacité: de 70 à 120 plateaux
Charge maximale: 160 kg

Meiko SO 1 K3 -1
Plonge

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 91 1 Unité de lavage
Mitigeur thermostatique mural 3/4 avec départ 3/4
Laveur enrouleur fermé, exécution inox avec longueur flexible 15m
Pistolet à eau
Débit d'eau sortie pistolet minimum 650l/h
Possibilité de raccordement d'une unité de désinfection

Linum KRO 005 K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 92 4 Chariot pour transporter les assiettes
Exécution en acier inoxydable
Capacité d'env. 360 pièces
Avec 4 roues orientables de 125mm de diamètre, dont 2 avec freins inclus 
cadre de subdivision

RC inox RC 454102 K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 93 6 Chariot pour transporter les casiers
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 662 x 582mm
Avec 12 casiers à verre de 115mm de hauteur
Avec 4 roues orientables de 125mm de diamètre, dont 2 avec freins inclus 
cadre de subdivision

RC inox RC 452 / 03 K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 94 1 Déversoir
Exécution en acier inoxydable 18/10
Dimensions: 500 x 500 x 660mm
Bord mural relevé de 300mm
Bac pourvu d'une grille en inox rabattable
Piètement en tubes carrés de 34 x 34mm
Équipé d'un tablier périphérique, pieds réglables en hauteur

BIANCO 576212 /
556276

K3 -1
Plonge

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 95 1 Unité de lavage
Mitigeur thermostatique mural 3/4 avec départ 3/4
Laveur enrouleur fermé, exécution inox avec longueur flexible 15m
Pistolet à eau
Débit d'eau sortie pistolet minimum 650l/h
Possibilité de raccordement d'une unité de désinfection

Linum KRO 005 K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 96 1 Plonge
Exécution en acier inox 18/10
Dimensions env.: 2000 x 700 x 900mm
Avec 2 bacs d'env.: 500 x 500 x 250mm
Piètement en tubes carrés de 34 x 34 équipé d'un tablier périphérique, 
pieds réglables en hauteur emplacement libre sans égouttoir

RC inox RC 307/11A K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 97 1 Armoire de travail
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 1800 x 700 x 900mm
Se composant d'une surface lisse renforcée avec bord mural renforcé de 
50mm avec en dessous
1 élément ouvert de 1800mm de largeur avec 2 tablettes intermédiaires 
réglables en hauteur
Le tout repose sur un piétement en acier inoxydable de 150mm de 
hauteur et muni d'une plinthe socle en acier inoxydable

RC inox RC 214 / 15A K3 -1
Plonge

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 98 1 Lave-ustensiles de cuisine
Modèle avec chariot et cassette amovible
Largeur: 1444mm
Profondeur: 1087mm
Hauteur: 2030mm
Remplissage réservoir lavage: 215L
Débit d'eau de rinçage par cycle: 14L
Puissance maximale utilisée: 22 kW

GRANULDISH Maxi Flow 
6D975

K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 99 1 Unité de lavage
Mitigeur thermostatique mural 3/4 avec départ 3/4
Laveur enrouleur fermé, exécution inox avec longueur flexible 15m
Pistolet à eau
Débit d'eau sortie pistolet minimum 650l/h
Possibilité de raccordement d'une unité de désinfection

Linum KRO 005 K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 100 1 Convoyeur de transport de plateaux à polycordes
Largeur de la poutre: 500mm
Hauteur: 915mm
Moteur (triphasé): 0,37 kW
Vitesse d'avancement réglable: de 4 à 20m / minute
Poutre en acier inoxydable de 18/10, de 500 x 200mm, épaisseur 1,25mm, 
avec rebords latéraux de 60mm de hauteur
Poutre posée sur des supports tubulaires en acier inoxydable de 40 x 
40mm avec des pieds ajustables et ancrage au sol

Meiko RF K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 101 1 Extracteur magnétique de couverts
Aimant permanent de haute qualité
Perte d'alimentation inférieure à 1% en 10ans
Carrosserie entièrement en acier inoxydable

Meiko BFM 701 K3 -1
Plonge

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 102 1 Chargeur de plateaux
Plateaux chargés automatiquement avec une cadence de 10 plateaux/min.
Introduction en biais vers la gauche, longueur de 1950mm, hauteur de 
transport de 1065mm

Meiko TST 7 K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 103 1 Osmose inverse
Prétraitement
1 pompe doseuse constante DME 2-18, corps en polypropylène renforcé 
en fibres de verre, tête doseuse en PGC
Débit max d'injection: 2,5/u
Contre pression max: 10 bar
Osmose inverse
Pression à l'entrée: 2 - 4 bars
Pression à la pompe surpresseuse: 11 - 12 bar
Alimentation électrique: 3 x 400V
Dimensions: 109 x 45 x 161cm
Dimensions cuve de stockage: 152 x 72 x 161cm

ECOWATER ROHD 4001 K3 -1
Plonge

2012

Pos.K3-1. 104 1 Déversoir
Exécution en acier inoxydable 18/10
Dimensions: 500 x 500 x 660mm
Bord mural relevé de 300mm
Bac pourvu d'une grille en inox rabattable
Piètement en tubes carrés de 34 x 34mm
Équipé d'un tablier périphérique, pieds réglables en hauteur

BIANCO 57 62 12 /
55 62 76

voir Pos.K3-
1. 61

2012
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 105 8 Rayonnage
Exécution en acier inoxydable 18/10
Largeur: 600mm
Hauteur: 2000mm
Niveau plein à 4 bords tombés 40mm, hauteur réglable
Montants en tubes carrés 25 x 25mm avec entretoises et embases en 
matière plastique
Charge utile min: 100 kg/ml de tablette

Hupfer Norm 5 K3 -1.06
cuisine
Plonge

2012

Pos.K3-1. 106 1 Affuteuse électrique
Dimensions 160x100x70 mm
Puissance 40W 230 V mono

Hendi 224 403 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 107 1 Balance de laboratoire
tout en acier inoxydable
Plateau amovible dimensions +/- 300x210mm
Grand affichage LCD rétroéclairé
Fonction psage et tarage
Portée : 15kg
Précision 0,5g
Fonctionnant sur secteur et accu rechargeable

B3C 299 920 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 108 2 Blender mixeur
Avec caisson insonorisant très performant
Caisson phonique démontable
6 touches programmées + pulse
34 programmes standards
Contenance 2 litres
Vitesse 37000
Dimensions 272x216x419 mm
Alimentation : 220-240 volts
Puissance 1300 à 1500W
Poids 12,7 kg

SANTOS N62 K3 -106 8.10.2015

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 109 2 Crépière électrique
Châssis en inox
Plaques en fontes usinés diamètre 40cm
Puissance 3000 Watts
Tension : 230 Volts
Thermostats réglables de 50 à 300° C
Manette graduée
Dimensions : 400x125 mm

LUXINOX EC40TS K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 110 2 Gaufrier
24 alvéoles gaufres/heure
voyant de contrôle
Thermostat de contrôle
Dimensions gaufre : 170x00x25mm
Fer en fonte d'aluminium
1 plaque de protection
Carter en inox poli

LUXINOX 112RTS K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 111 1 Grille-pain en inox brossé
Résistances protégées
Ejection par levier
Minuterie
Interrupteur réglable de la chaleur
Bac de récupération des miettes amovibles
Nombre de tranches : 4
Taille maximum des toasts : longueur 12 x épaisseur 2cm
Puissance : 2200 W
Volts : 230 V
Dimensions extérieures : 370 x 210 x 225 mm
Poids : 6,4 kg

GIF 114 248 K3 -106 8.10.2015

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans
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Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 112 2 Mixer Grande capacité
Pied et cloche en inox
Double isolation
Capacité 75 à 300 litres
Puissance : 1000 watts
Vitesse 950 tr/mn
Tension 115 V ou 230 Volts
Longeur totale : 950mm
Longueur tube : 680 mm
Diamètre appareil : 125 mm
Poids +/- 7 kg
Pied démontable

Robot-coupe MP600 Ultra K3 -106 8.10.2015
17.12.2015

Pos.K3-1. 113 1 Multi-coupe pour fruits et légumes
avec outils et lames interchangeables selon les légumes à découper (coupe 
quartier-étrogneur, diviseur à tomates et à agrumes, coupe-rondelles , 
coupe frites)
Pieds à ventouses

Matfer multi-coupe K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 114 1 Pistolet pulvérisateur électrique
Réglage de la pression par bouton
Nettoyage facile par circulation d'eau + produit dégraissant
Débit : 280 g/minute
Puissance : 60 Watts - 230 Volts - 50 Hz
Capacité du godet : 700 ml
Piston en inox
Longueur du câble : 1,6 mètre
Viscosité maximum : 120 dins /s
Livré avec 2 buses : 1 jet rond + 1 jet plat spécial dorure et graissage
Poids : 1,4 kg

Matfer LM25 K3 -106 8.10.2015

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans
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Qté Description Marque

Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 115 2 Chariot de service 2 plateaux
Exécution en acier inoydable
Dimensions 900x600xH950
Revêtement insonorisant en dessous de chaque tablette
4 roues pivotantes diamètre 12,5 cm (dont 2 avec frreins)
Butoirs de protection contre les chocs

Blanco SX 8X5-2 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 116 2 Chariot de service 2 plateaux et bac
Exécution en acier inoydable
Bac de débarrassage 100mm de profondeur
Dimensions 930x600xH990
4 roues pivotantes diamètre 12,5 cm (dont 2 avec frreins)
Butoirs de protection contre les chocs

Blanco SX 8X5-2 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 117 2 Chariot de service 3 plateaux
Exécution en acier inoydable
Dimensions 900x600xH950
Revêtement insonorisant en dessous de chaque tablette
4 roues pivotantes diamètre 12,5 cm (dont 2 avec frreins)
Butoirs de protection contre les chocs

Blanco SX 8X5-3 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 118 2 Chariot porte-assiettes garnies
Capacité 100 assiettes
Dimensions environ 700x700x1950mm
4 roues pivotantes diamètre 125mm (dont 2 avec freins)

Bourgeat 798 896 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 119 2 Chariot porte-cuves
Exécution en acier inoxydable
Bord en fil avec revêtement anti-glisse pour bien caler le récipient
Pied équipé de 5 roulettes dont 2 avec freins
Colonne, piston et support de cuve en acier inoxydable
Structure du pied en matériau composite
Diamètre : 55,5cm

Matfer 779 701 K3 -106 8.10.2015

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans
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Qté Description Marque

Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 120 1 Chariot porte-palettes
Exécution en acier inoxydable
4 roues diamètre 125mm (dont 2 avec freins)
Dimensions 930x600x990mm
Butoir de protection contre les chocs

Bourgeat 798 306 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 121 6 Chariot pour caisses et bacs
En ABS, roue en polyamide
Très grande maniabilité
Adapté à l'ensemble des bacs et caisses 60x40 et 40x30cm Empilable

GIF 201 606 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 122 2 Chariot pour transporter les casiers
Exécution en acier inoxydable
Dimensions: 662 x 582mm
Avec 12 casiers à verre de 115mm de hauteur
Avec 4 roues orientables de 125mm de diamètre, dont 2 avec freins inclus 
cadre de subdivision

GIF 201 064 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 123 2 Chariot stockage pour batterie
Exécution en acier inoxydable
Dimensions 100x65x170cm
4 roues pivotantes diamètre 12,5 cm (dont 2 avec freins)
Butoirs de protection contre les chocs
Sans glissère pour plateaux

Bourgeat 798 730 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 124 2 Table inox avec roulettes
Sans tiroir avec étagères
Dimensions : 1400x900x700mm
4 roues pivotantes diamètre 125mm (dont 2 avec freins)

Tournus 464 973 K3 -106 8.10.2015

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans

Sous garantie 2 ans
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Qté Description Marque

Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 125 1 Armoire chauffante mobile
Construction en tôle d'acier inoxydable
Enceinte à angles arrondis ensemble glissière réalisé en fil d'acier 
inoxydable
1 porte vitrée
glace trempée, couleur fumée réfléchissant la chaleur à l'intérieur de 
l'enceinte
Encadrement de la glace en acier inoxydable
Fermeture
Vérouillage de la poignée d'ouverture de porte dans une gâche
Système de chauffage
Résistance circulaire blindée en acier inoxydable
Répartition de l'air chaud à travers d'ouies judicieusement réparties
Régulation par thermostat, voyant de contrôle, température réglable, 
thermomètre
Arrêt automatique de la résistance et du ventilateur dès l'ouverture des 
portes
Dosage de l'humidité manuel (1 bac GN 1/1-65 avec anti-vagues
Capacité : 17 niveaux 2/1
Dimensions : 890x790x1742mm
Puissance : 2000 W
R d   230 V  50 H

Bourgeat GN 40 K3 -106 8.10.2015

Pos.K3-1. 126 1 Machine à café "Percolateur"
Colonne simple sur tableau, égouttoir et 2 containers
Unité de filtrage computronic inclus avec système de filtrage en courbe

Bravilor 3 B5HW K3 -106 2005

Sous garantie 2 ans
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Qté Description Marque

Liste des équipements K3 - 1 Cuisine de collectivité

Référence Loc.No. Pos
Année 
d'achat

Pos.K3-1. 127 3 Barbecue à grill à gaz sur pieds
Exécution en acier au chrome
Tiroir collecteur de graisse
Trois brûleurs réglables séparément
Allumage électronique
Livré avec tuyau de gaz et régulateur de pression
Dimensions : environ 1000x510xH835 mm

Hendi 3 000 K3 -106 11.08.2015

Sous garantie 2 ans
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Pos.K3.0. 1 2 Distributeur couverts, serviettes, plateaux
Façades et partie supérieure en acier inoxydable reprenant en partie 
inférieure les plateaux, la partie supérieure est inclinée et reprend :
. 8 alvéoles pour couverts GN 1/4 profondeur 15cm, modèle à encastrer 
avec couvercle, exécution en acier inoxydable
. 1 distributeur de serviette encastré exécution en acier inoxydable
Dimensions du meuble : 1300x650x1000/1225 mm
Le meuble est fermé sur 3 côtés et ouvert sur la face avant avec un socle 
de 150mm équipé de 4 roues directionnelles dont 2 avec freins

Vauconsant SM Self 2012

Pos.K3.0. 2 7 Distributeur d'assiettes chauffé
Système à niveau constant
à 2 tubulures avec couvercles
Acier inoxydable 18/10
Dimensions : 910x460x900 mm
Diamètre du tube réglable et adapté au diamètre de la vaisselle
Capacité : environ 110 assiettes ou pour bols potage
Interrupteur et la lampe de contrôle avec régulation automatique par 
thermostat de 30°C -110°C
Raccordement électrique : 230V/1,8kW
Les 4 coins sont protégés par des pare-chocs en caoutchouc. Les 4 roues 
sont pivotantes et d'un diamètre de 125mm dont 2 avec freins

Blanco 572173 Self 2012

Année 
d'achat

K3 - Self-Service

Périodicité

Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 3 4 Distributeur d'assiettes non-chauffé
Système à niveau constant
à 2 tubulures avec couvercles
Acier inoxydable 18/10
Dimensions : 910x460x900 mm
Diamètre du tube réglable et adapté au diamètre de la vaisselle
Capacité : environ 110 assiettes ou pour bols potage
Les 4 coins sont protégés par des pare-chocs en caoutchouc. Les 4 roues 
sont pivotantes et d'un diamètre de 125mm dont 2 avec freins

Blanco 572173 K3 
C- 1.02

2012

Pos.K3.0. 4 1 Comptoir de service (entrées chaudes)
Élément avec partie fixe pour reprendre les boutons de commande des 
bains-maries et avec 2 prises 230V avec couvercle en acier inoxydable 
avec en dessous une armoire chauffante 2kW/230V à portes 
coulissantes
Largeur : 200 cm
profondeur : 70cm

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 5 1 Bain-marie GN1/1
dans le plan de travail complet avec chauffage régulation de la 
température de +30°C à +110°C interrupteur rotatif - thermostatique 
avec lampe témoin
Profondeur du bac environ 22cm
Bas isolé avec chauffage tubulaire en dessous du bac facile à l'entretien
Puissance électrique 0,7 kW/230V

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 6 1 Présentoir à un niveau avec pare-haleine et équipé d'un éclairage et 
d'un tube chauffant
Longueur : environ 2,00 ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 7 1 Glisse-plateaux
Longueur environ 2,00ml

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 8 1 Buffet entrées froides
Armoire réfrigérée 2xGN 1/1
à 2 portes battantes et compartiment pour raccordement aux fluides
intérieur équipé de glissières et clayettes GN 1/1
Largeur : 153 m
Profondeur : 70cm
Puissance frigorifique : 340 W/h

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 9 1 Cuve réfrigérée ventilée avec vitrine
Dimensions extérieures
Largeur : 153cm
Profondeur : 76cm
Régulation par commande digitale égouttoir pour les eaux de dégivrage
Puissance frigorifique : 2830 W/h
Température de fonctionnement : +4°C à +6°C
Profondeur de la cuve :90 mm

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 10 1 Glisse-plateaux
Longueur environ 3,10ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 11 1 Comptoir de service (WOK)
Élément
pour reprendre les boutons de commandes des 2 bains-maries et de la 
plaque griddle et avec 1 prise 230V avec couvercle en acier inoxydable
avec en dessous une armoire chauffante 2kW/230V à portes 
coulissantes
Largeur : 165cm
Profondeur : 70cm

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 12 1 Élément
avec partie fixe pour reprendre les boutons des 2 woks et des plaques 
de cuisson avec en dessous une armoire à portes coulissantes
Largeur : 150cm
Profondeur : 70cm

MKN sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 13 1 Bain-marie GN 1/1
dans plan de travail complet avec chauffage régulation de la 
température de +30°C à +110°C interrupteur rotatif - thermostatique 
avec lampe témoin
Profondeur du bac environ 22cm
Bas isolé avec chauffage tubulaire en dessous du bac facile à l'entretien
Puissance électrique 0,7 kW/230V

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 14 1 Plaque griddle électrique
dans plan de travail, acier inoxydable 1.4301 dimensions de la surface 
de cuisson 440x560mm possibilité de chauffer chaque moitié de la 
plaque individuellement
Côté service de la plaque est pourvu d'un goutte-nez permettant 
l'évacuation contrôlée des liquides
Puissance : 7,2kW/400V

MKN Self 2012

Pos.K3.0. 15 1 Cuiseur - Wok électrique à induction
Acier inoxydable 1.4301
Dimensions : 500x700x850 mm
Zone de cuisson WOK : 5 kW avec reconnaissance de marmite WOK
Zone de cuisson CERAN diam 300mm interrupteur, module de 
générateur à induction 270mm avec unité de commande
Puissance : 5kW, 400V

MKN Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 16 1 Plaque de cuisson
dans plan de travail, exécution en acier inoxydable surface de cuisson 
en vitro-ceran avec 2 zone de chauffe, réglage par thermostat avec 
possibilité d'inverser le détecteur de marmite sur commande manuelle
Puissance : 2x4,6 kW/400V
Dimensions de la surface de chauffe : 305x540mm programmation 
électronique, bouton de commande avec lampe de contrôle intégré et 
commutateur sont à installer en partie frontale fixe du sous-meuble

MKN Self 2012

Pos.K3.0. 17 1 Présentoir de protection
y compris 3 découpes rondes de diam. 200mm pour le raccordement du 
tuyau d'extraction.

Vauconsant Self 2012

Pos.K3.0. 18 1 Glisse-plateaux
Longueur : environ 3,15ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 19 1 Comptoir de service (PASTA)
Élément
avec partie fixe pour reprendre les boutons de commande des bains-
maries et avec 2 prises 230V avec couvercle en acier inoxydable avec en 
dessous une armoire chauffante 2kW/230V à portes coulissantes
Largeur : 200cm
Profondeur : 70cm

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 20 1 Bain-marie GN 1/1
dans plan de travail complet avec chauffage régulation de la 
température de +30°C à +110°C interrupteur rotatif - thermostatique 
avec lampe témoin
Profondeur du bac environ 22cm
Bas isolé avec chauffage tubulaire en dessous du bac facile à l'entretien
Puissance électrique 0,7 kW/230V

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 21 1 Présentoir à un niveau
ave pare-haleine et équipé d'un éclairage et d'un tube chauffant 
Longueur : environ 2,00ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 22 1 Glisse-plateaux
Longueur environ 2,00ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 23 1 Comptoir de service (Grillade)
Élément
pour reprendre les boutons de commande de la plaque de cuisson, du 
grill et de la plaque griddle et 2 prises 230V avec couvercle en acier 
inoxydable avec en-dessous chauffante 2kW/230V à portes coulissantes
Largeur : 200cm
Profondeur : 70cm

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 24 1 Élément
pour reprendre les boutons de commande des bains-maries et le bain-
marie électro-intra avec en dessous une armoire à portes coulissantes
Largeur : 150cm
Profondeur : 70cm

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 25 1 Plaque de cuisson
dans plan de travail, exécution en acier inoxydable surface de cuisson 
en vitro-ceran avec 2 zone de chauffe, réglage par thermostat avec 
possibilité d'inverser le détecteur de marmite sur commande manuelle
Puissance : 2x4,6 kW/400V
Dimensions de la surface de chauffe : 305x540mm programmation 
électronique, bouton de commande avec lampe de contrôle intégré et 
commutateur sont à installer en partie frontale fixe du sous-meuble

MKN Self 2012

Pos.K3.0. 26 1 Grill électrique
dans le plan de travail, en acier inoxydable 1,4301 dimensions de la 
surface dimensions de la surface de grill : 440x560mm possibilité de 
chauffer chaque moitié du grill individuellement grill en acier inoxydable 
rabattable afin de permettre un nettoyage facile récipient d'eau pour la 
collecte de la graisse en partie intérieure avec pente et vidange de 
sécurité
Puissance 7,2 kW/400 V
2 régulateurs d'énergie, 2 fusibles, 1 protection de commande

MKN Self 2012

Pos.K3.0. 27 1 Plaque griddle électrique
dans plan de travail, acier inoxydable 1.4301 dimensions de la surface 
de cuisson 700x540mm possibilité de chauffer chaque moitié de la 
plaque individuellement
Côté service de la plaque est pourvu d'un goutte-nez permettant 
l'évacuation contrôlée des liquides
Puissance : 10,8kW/400V

MKN Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 28 1 Bain-marie GN 1/1
dans plan de travail complet avec chauffage régulation de la 
température de +30°C à +110°C interrupteur rotatif - thermostatique 
avec lampe témoin
Profondeur du bac environ 22cm
Bas isolé avec chauffage tubulaire en dessous du bac facile à l'entretien
Puissance électrique 0,7 kW/230V

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 29 1 Bain-marie électro-infra
dans le plan de travail exécution en acier inoxydable
Dimensions du bac : 305x510x215mm
Plaque de recouvrement avec goutte-nez du côté service pour 
l'évacuation contrôlée des liquides
Puissance : 1kW/230V
Commutateur avec lampe de contrôles sont à installer en partie frontale 
du sous-meuble

MKN Self 2012

Pos.K3.0. 30 1 Présentoir de protection
y compris 3 découpes rondes de diam. 200mm pour le raccordement du 
tuyau d'extraction
Longueur : environ 3,50ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 31 1 Glisse-plateaux
Longueur environ 3,50ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 32 1 Comptoir de service (Menu du jour)
Élément
avec partie fixe pour reprendre les boutons de commande des bains-
maries et 1 prise 230V avec couvercle en acier inoxydable
Largeur : 160cm
Profondeur : 70cm

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 33 1 Élément neutre
pour la dépose du pot à potage inclus encastrement de 2 prises 
électriques 230V avec couvercle en acier inoxydable
Décaissé : 60x60x30cm
Dimensions de l'élément:
Largeur : 95cm
Profondeur : 70cm

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 34 1 Bain-marie GN 1/1
dans plan de travail complet avec chauffage régulation de la 
température de +30°C à +110°C interrupteur rotatif - thermostatique 
avec lampe témoin
Profondeur du bac environ 22cm
Bas isolé avec chauffage tubulaire en dessous du bac facile à l'entretien
Puissance électrique 0,7 kW/230V

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 35 1 Pot à potage
Exécution en aluminium coulé avec revêtement par poudre à l'extérieur, 
couleur au choix, récipient intérieur amovible en acier inoxydable 18/10 
inclus couvercle rabattable avec découpe pour touche
Le pot doit être chauffé électriquement 0,65kW/230V
Capacité du pot : 10 litres

Bartscher K3 T6.01 2012

Pos.K3.0. 36 1 Présentoir à un niveau
ave pare-haleine et équipé d'un éclairage et d'un tube chauffant 
Longueur : environ 1,90ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 37 1 Glisse-plateaux
Longueur environ 4,80ml

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 38 1 Comptoir de service (Menus 1+2)
Élément
pour reprendre les boutons de commande des bains-maries et avec 1 
prise 230V
Avec en dessous 2 armoires à portes coulissantes
Largeur : 270cm
Profondeur : 70 cm

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 39 1 Élément
pour reprendre 1 prise 230V avec couvercle en acier inoxydable
Avec en dessous 1 armoire à porte battante
Largeur : 80cm
Profondeur : 70 cm

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 40 1 Armoire réfrigérée 4 x GN 1/1 à 4 portes battantes et compartiment 
pour raccordement aux fluides
intérieur équipé de glissières et clayettes GN 1/1
Largeur : 220cm
Profondeur : 70cm
Puissance frigorifique : 500 W/h

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 41 1 Bain-marie GN 1/1
dans plan de travail complet avec chauffage régulation de la 
température de +30°C à +110°C interrupteur rotatif - thermostatique 
avec lampe témoin
Profondeur du bac environ 22cm
Bas isolé avec chauffage tubulaire en dessous du bac facile à l'entretien
Puissance électrique 0,7 kW/230V

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 42 1 Cuve réfrigérée ventilée avec vitrine
Dimensions extérieures
Largeur : 223mm
Profondeur : 76cm
régulation par commande digitale
Égouttoir pour les eaux de dégivrage
Puissance frigorifique : 4000 W/h
Température de fonctionnement : +4°C à +6°C
Profondeur de la cuve : 90 mm

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 43 1 Présentoir à un niveau
ave pare-haleine et équipé d'un éclairage et d'un tube chauffant 
Longueur : environ 2,70ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 44 1 Glisse-plateaux
Longueur : environ 5,20ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 45 1 Lave-mains hygiénique
Acier inoxydable avec habillage
Dimensions : 400 x 385 x 122 mm
Bassin rectangulaire avec rebord mural de 30 mm
. 1 siphon en PE blanc 6/4"
. 1 mitigeur électronique
. 2 robinets équerres 1/2"

Rieber HW 40415-S Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 46 2 Armoire chauffante mobile
Construction en tôle d'acier inoxydable 18/10
enceinte à angles arrondis-ensemble glissières réalisé en fil d'acier 
inoxydable
. 1 porte vitrée glace trempée, couleur fumée réfléchissant la chaleur à 
l'intérieur de l'enceinte encadrement de la glace en acier inoxydable
. fermeture : verrouillage de la poignée d'ouverture de porte dans une 
gâche
. système de chauffage : résistance circulaire en acier inoxydable 
répartition de l'air chaud à travers d'ouïes judicieusement réparties 
régulation par thermostat, voyant de contrôle, température réglable, 
thermomètre
Arrêt automatique de la résistance et du ventilateur dès l'ouverture des 
portes
Dosage de l'humidité manuel (1 bac GN 1/1-65 avec anti-vagues)
Capacité : 17 niveaux 2/1
Dimensions : 890x790x1742mm
Puissance : 2000W
Raccordement : 230V - 50 Hz

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 47 1 Comptoir de travail (grillade, thème)
se composant d'une surface de travail en acier inoxydable fini satiné, 
épaisseur de 2mm avec doublage collé pour insonorisation et fixé aux 
éléments par consoles
Bords tombant de 50mm sur la face avant et le côté latéral visible. Bord 
relevé sur l'arrière de 50mm

Self 2012

Pos.K3.0. 48 1 Élément armoire à portes coulissantes avec partie fixe pour reprendre 
les boutons de commande des 2 friteuses et du cuiseur à pâtes
Largeur : 260cm
Profondeur : 80cm

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 49 1 Armoire réfrigérée GN 3x2/1
à 3 portes battantes et compartiment pour raccordement aux fluides
intérieur équipé de glissières et clayettes GN 2/1
Largeur : 230m
Profondeur : 80cm
Puissance frigorifique : 520 W/h

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 50 1 Élément-armoire
à 2 portes battantes en acier inoxydable
Largeur : 130cm
Profondeur : 80cm

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 51 2 Friteuse double
dans plan de travail, exécution en acier inoxydable 1.4301
2 bacs de 80x400x240mm capacité 13 litres
Puissance 12kW/400V
Corps de chauffe tubulaire, rabattable en acier inoxydable système de 
levage pour les paniers
interrupteur fin de course, 2 thermostats ave lampe de contrôle, 2 
limitateurs de température de sécurité, raccordement électrique fixe
Accessoires :
2 couvercles
2 filtres
2 paniers à fil

MKN Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 52 1 Cuiseur de pâtes
dans plan de travail exécution de la cuve et des résistances amovibles 
en acier inoxydable spécial
Puissance :10kW/400V
capacité : 30 litres 
Bord permettant le débordement de la fécule, crépine d'eau intégrée 
ave robinet de commande en partie frontale du sous-meuble
Accessoires :
4 paniers en acier inoxydable grandeur 1/4
1 panier en acier inoxydable grandeur 1/1

MKN Self 2012

Pos.K3.0. 53 1 Lave-mains
dans plan de travail en acier inoxydable
Dimensions de la cuve : 400x400x250mm
avec bonde 6/4" et tube de surverse
1 siphon en PE blanc
1 mitigeur électronique 1/2"
2 robinets équerres 1/2"

Vauconsant Self 2012

Pos.K3.0. 54 3 Buffet (desserts, entrées froides)
Cuve réfrigérée à serpentins GN 4x1/1
Dimensions utiles : 1280x510 mm
Profondeur de la cuve : 90mm
Régulation par commande digitale
Égouttoir pour les eaux de dégivrage
Puissance frigorifique environ 210W

Vauconsant Self 2012

Pos.K3.0. 55 1 Plaque chauffante 30-100°C
Dimensions 1300x50x115 MM
230 V 0,5 - 2,0 KW

Scholl 26130 Self 2015

Pos.K3.0. 56 4 Glisse-plateaux
Longueur : environ 3,00ml

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 57 4 Présentoir
Longueur : environ 3,00ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 58 Buffet (boissons, desserts, salades)
Élément neutre fermé
Largeur : 60cm
Profondeur : 70cm

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 59 1 Armoire réfrigérée GN 3x1/1
à 3 portes battantes et compartiment pour raccordement aux fluides
intérieur équipé de glissières et clayettes GN 1/1
Largeur : 253m
Profondeur : 70cm
Puissance frigorifique : 590 W/h

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 60 1 Armoire réfrigérée à tiroirs
à 3 x 2 tiroirs et compartiment pour raccordement aux fluides
intérieur équipé de glissières et clayettes GN 1/1
Largeur : 230m
Profondeur : 70cm
Puissance frigorifique : 590 W/h

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 61 1 Distributeurs de verres à encastrer
En acier inoxydable
Dimensions : 740x565x750mm
Dimensions max. du plateau : 650x350mm
Capacité : 6 paniers de 115mm ou 10 paniers de 76mm à niveau 
constant élément à souder dans plan de travail

Vauconsant sur mesure Self 2012



CPN nr. 597 – Exploitation du service de restauration Annexe III

Page 16/24

An
nu

el
le

Se
m

es
tr

ie
lle

Tr
im

es
tr

ie
lle

M
en

su
el

leAnnée 
d'achat

Périodicité

Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 62 1 Cuve réfrigérée ventilée en vitrine
Dimensions extérieures
Largeur : 253cm
Profondeur : 76cm
Régulation par commande digitale
Égouttoir pour les eaux de dégivrage
Puissance frigorifique : 4600 W/h
Température de fonctionnement : +4°C à +6°C
Profondeur de la cuve : 90 mm

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 63 1 Cuve réfrigérée à serpentins
Encastrée pour boissons
Exécution en acier inoxydable
Dimensions utiles : 1605x540 mm
Profondeur de la cuve : 90mm
Régulation par commande digitale
Égouttoir pour les eaux de dégivrage
Puissance frigorifique 1425W

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 64 1 Cuve réfrigérée à serpentins
Encastrée pour jus de fruits
Exécution en acier inoxydable
Dimensions utiles : 630x540 mm
Profondeur de la cuve : 90mm
Régulation par commande digitale
Égouttoir pour les eaux de dégivrage
Puissance frigorifique 550W

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 65 1 Glisse-plateaux
Longueur environ 17,50ml

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 66 1 Porte à 2 vantaux
En acier inoxydable
Dimensions de la porte : 1000x850mm

Dimensions du buffet (boissons, salades) : environ 4,50 x 4,80m
Profondeur utile : 800mm
Les côtés latéraux visible sont en verre comme la façade

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 67 1 Comptoir de caisse simple
En acier inoxydable
Distributeurs de couverts et de serviettes
avec 4 alvéoles pour couverts et 1 distributeur serviettes en acier 
inoxydable

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 68 4 Élément de caisse simple
En acier inoxydable
Dimensions extérieures : 2500x900x850mm
avec plan de travail de 600x600mm à une hauteur de 650mm et en 
dessous un repose-pieds incliné
2 prises 230V sont intégrées dans le meuble
1 prise ordinateur
1 prise téléphone

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 69 4 Glisse-plateaux
Longueur environ 4,8ml

Vauconsant sur mesure Self 2012

Pos.K3.0. 70 4 Porte
En acier inoxydable

Vauconsant sur mesure Self 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 71 1 Four à micro-ondes
Acier inoxydable
Dimensions : 510x306x360 mm
Puissance : 1000 W
Raccordement : 230 V / 50 Hz
Volume : 22 litres

Panasonic NC 1027 K3 Cantine 2012

Pos.K3.0. 72 1 Four à micro-ondes
Acier inoxydable
Dimensions : 520x440x310 mm
Puissance : 1000 W
Raccordement : 230 V / 50 Hz
Volume : 25 litres

Bartscher 610181 K3 Cantine 2014

Pos.K3.0. 73 40 Chariot de débarrassage
Modèle simple ouvert
En acier inoxydable 18/10
Ossature en profilés plats 25x25mm
1x12 niveaux
Dimensions : 510x620x1700 mm
supports plateaux en polypropylène chargée ave butée de blocage 
intégrée équipé de 4 roues directionnelles diam. 125mm dont 2 avec 
freins butoirs en caoutchouc

RC inox RC 420100 K3 -1
Plonge

2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 74 2 Fontaine à boire
Modèle à encastrer
En acier inoxydable
Dimensions du bac : 330x283mm
Le bac est pourvu d'une petite place pour la fixation du robinet
1 robinet à col de cygne
1 soupape d'écoulement
1 siphon en PE 6/4"
1 robinet équerre 1/2"
1 tuyau de raccordement 1/2"
1 refroidisseur d'eau
1 purificateur d'eau

Dieu Eofim RE 75DD/CUV K3 Cantine 2012

Pos.K3.0. 75 2 Réfrigérateur professionnel à air pulsé
Acier inoxydable 18/10
Équipé de 2 portes avec fermeture à clef
Dimensions : env. 790x800x2030mm
Capacité :  680 litres
Températures : +2/ +18° C
Puissance installée : env. 500W
Raccordement : 230V / 50 Hz
Exécution à 1 porte avec fermetures à clef
4 clayettes en inox

Afinox MKR R7 700 
TNPC2

K3 T 006 2012

Pos.K3.0. 76 1 Armoire de travail
Acier inoxydable 
Dimensions : 1200 x 700 x 900 mm se composant d'une surface lisse de 
travail renforcée avec bord mural relevé de 50 mm avec en dessous
. 1 élément à portes coulissantes de 1200mm de largeur avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur
le tout sur un piétement en acier inoxydable de 150mm de hauteur et 
muni d'une plinthe socle en acier inoxydable

RC inox RC 216/14A K3 T 006 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 77 1 Armoire murale
Acier inoxydable
Dimensions env. 1200x400x560 mm
se composant de :
. 1 élément de 1200mm de longueur à portes coulissantes avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur et séparation verticale au milieu

RC inox RC 408/09 K3 T 006 2012

Pos.K3.0. 78 1 Armoire de travail
Acier inoxydable 
Dimensions : 1500 x 700 x 900 mm se composant d'une surface lisse de 
travail renforcée avec bord mural relevé de 50 mm avec en dessous
. 1 élément à 3 tiroirs de 400 mm de largeur
. 1 élément à portes coulissantes de 1100mm de largeur avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur

RC inox RC 216/14A K3 T 006 2012

Pos.K3.0. 79 1 Plonge
Acier inoxydable 18/10
Dimensions 1300x700x900mm avec soupape, bonde à trop plein et 
grille de protection d'angle amovible à droite du bac un égouttoir, bords 
anti-ruissellement à l'avant et sur les côtés
vers l'arrière et latéralement à gauche bord mural relevé de 50mm
Piétement en tubes carrés de 34x34cm équipé d'un tablier 
périphérique, pieds réglables en hauteur partie libre en-dessous de la 
tablette de ruissèlement pour dépose poubelle à déchets
1 siphon simple 2" en PP blanc
1 mélangeur 3/4" à bec mobile

RC inox RC 303/09A K3 T 006 2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 80 2 Marmite à soupe
Chauffant
Poids 7kg
Capacité : 5,1 litres
Dimensions : diamètre 250mm - 350mm de hauteur
Chaudière en émail
230V/1ph/1 ~ N + PE
Chauffage sans eau

Victorian
Baking Oven

NS W011192
NS W011189

K3 self 2012

Pos.K3.0. 81 1 Armoire murale
Acier inoxydable
Dimensions env. 2800x400x560 mm
se composant de :
. 2 éléments de 1400mm de longueur à portes coulissantes avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur et séparation verticale au milieu

RC inox RC 408/10 K3 T 006 2012

Pos.K3.0. 82 1 Vitrine de table négative
Caisson lumineux
Réalisation intérieure en ABS
Réalisation extérieure en tôle plastifiée
Porte vitrée
Contenance : 50 litres
Dimensions : 57x530x657 mm
Armoire à froid négatif : -12/-24°C
Réfrigération statique

Diamond top50 NCT K3 T 006 17.12.2015

sous garantie 2 ans
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 83 1 Comptoir de service (cafétéria)
Distributeur couverts, serviettes, plateaux
Façades et partie supérieure en acier inoxydable reprenant en partie 
inférieure les plateaux, la partie supérieure est inclinée et reprend :
. 8 alvéoles pour couverts GN 1/4 profondeur 15cm, modèle à encastrer 
avec couvercle, exécution en acier inoxydable
. 1 distributeur de serviette encastré exécution en acier inoxydable
Dimensions du meuble : 1300x650x1000/1225 mm
Le meuble est fermé sur 3 côtés et ouvert sur la face avant avec un socle 
de 150mm équipé de 4 roues directionnelles dont 2 avec freins

Vauconsant sur mesure K3 
Cafétéria

2012

Pos.K3.0. 84 1 Élément neutre
fermé
Largeur : 100 cm
Profondeur : 70 cm

Vauconsant sur mesure K3 
Cafétéria

2012

Pos.K3.0. 85 1 Élément réfrigéré 4xGN 1/1
avec cuve ventilée de 90mm de profondeur et de 1605x510 (5xN 1/1)
à 4x2 tiroirs et compartiment pour raccordement aux fluides intérieur 
équipé de glissières et clayettes GN 1/1
Largeur : 250cm
Profondeur : 70cm
Puissance frigorifique : 1670 W/h

Vauconsant sur mesure K3 
Cafétéria

2012

K3 - Cafétéria
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 86 1 Élément réfrigéré 3xGN 1/1
avec cuve réfrigérée à serpentins
à 3 portes battantes ave glissières et clayettes et compartiment pour 
raccordement aux fluides
Largeur : 190cm
Profondeur : 70cm
Puissance frigorifique : 1850 W/h

Vauconsant sur mesure K3 
Cafétéria

2012

Pos.K3.0. 87 1 Vitrine réfrigérée
Dimensions extérieures
largeur : 188cm
Profondeur : 76cm
Puissance frigorifique : 1850 W/h

Vauconsant sur mesure K3 
Cafétéria

2012

Pos.K3.0. 88 1 Elément-armoire
Largeur : 120cm
Profondeur : 70cm
à portes coulissanes

Vauconsant sur mesure K3 
Cafétéria

2012

Pos.K3.0. 89 1 Elément de caisse
Dimensions : 700x800mm
avec un plan de travail de 600x600mm
à une hauteur de 650mm et en dessous un repose-pieds incliné
2 prises 230V sont intégrés dans le meuble
1 prise ordinateur
1 prise téléphone

Vauconsant sur mesure K3 
Cafétéria

2012

Pos.K3.0. 90 1 Distributeurs de verres à encastrer
En acier inoxydable
Dimensions : 740x565x750mm
Dimensions max. du plateau : 650x350mm
Capacité : 6 paniers de 115mm ou 10 paniers de 76mm à niveau 
constant élément à souder dans plan de travail

Vauconsant sur mesure K3 
Cafétéria

2012
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Liste des équipements K3 - Self-service

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.

Pos.K3.0. 91 1 Glisse-plateaux
Longueur environ 6,40ml

Vauconsant sur mesure K3 Cafétéria 2012

Pos.K3.0. 92 1 Machine à glaçons
Carrosserie en acier inoxydable, refroidissement à eau ou à air, système 
de netttoyage intégré, pompe verticale, double système de dégivrage
Capacité : 38kg/24h
Dimensions : 495x430x815mm
Puissance : 450W/230V

Wessamat S38W K3 T006 2012

Pos.K3.0. 93 1 Presse fruits
Robinet Auto-start
Production :38 fruits/min
Dimensions : 62x65x105 h cm
Poids : 62kg
Robinet self-service : mise en marche et arrêt automatique

Zumex Auto 
Countertop

K3 
Cafétéria

2012

Pos.K3.0. 94 1 Presse-agrumes à levier
Vitesse de rotation: 1500 tours/mn
Dimensions: 20 x 30 x 38cm
Poids: 10 kg
Raccordement éléctrique: 230 V
Puissance: 180W

Santos n/c Office 
cafétéria K3

2012

Pos.K3.0. 95 1 Marmite à soupe
Chauffant
Poids 7kg
Capacité : 5,1 litres
Dimensions : diamètre 250mm - 350mm de hauteur
Chaudière en émail
230V/1ph/1 ~ N + PE
Chauffage sans eau

Victorian
Baking Oven

NS W011185 K3 Cafétéria 2012
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K3 - Cuisine protocolaire

Pos.K3.6. 1 8 Rayonnage
Acier inoxydable 18/10
Largeur : 600m
Hauteur : 2000 mm
niveau plein à 4 bords tombés 40mm, hauteur réglable, montants en 
tube carré 25x25mm avec entretoises et embases en matière plastique

Hupter Norm 5 K3 C 6.01 2012

Pos.K3.6. 2 1 Ensemble four boulanger
Dimensions : 925x805x840
Nombre de niveaux : 5 -600x400 mm
Avec hotte à condensation multi-eco

Eloma n/c K3 C 6.01 2012

Pos.K3.6. 3 1 Mixer plongeant
Litrage 60L
Puissance : 400 W

CMP 400 n/c K3 C 6.01 2013

Pos.K3.6. 4 1 Machine de cuisine universelle
Acier inoxydable
Raccordement électrique 400 V
Dimensions extérieures 570x720x1286/1460 mm
Puissance : 0,75 KW
Vitesse : min. 75 t/min max 350 t/min

Aleksander 
Solia

566000124 K3 C 6.01 2012

Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 5 1 Meuble pâtisserie
Acier inoxydable
Dimensions : 3550x700x900 mm
se composant d'une surface lisse de travail renforcée avec bord mural 
relevé de 50mm avec 1 plaque de marbre de 30mm d'épaisseur et de 
1000 x 500 mm posée dans le plan de travail avec en dessous :
. 1 élément réfrigéré 4xGN1/1 à portes battantes
. 3 éléments de 400mm de largeur avec bac rabattable

RC inox RC SCH 4 K3 C 6.01 2012

Pos.K3.6. 6 1 Armoire de travail de coin
Acier inoxydable
Dimensions env. 2150/2200 x 700 x 900mm
se composant d'une surface lisse de travail renforcée avec bord mural 
relevé de 50 mm avec en dessous :
. 1 élément à 3 tiroirs de 400 mm  de largeur
. 1 élément de coin de 1750x700 mm ouvert avec tablette
. 1 élément de 1500 mm à portes coulissantes avec tablette
. 1 évier à double bac en inox de 450x450 mm
. 1 siphon
. 1 mitigeur

RC inox RC 213/02 K3 C 6.01 2012

Pos.K3.6. 7 4 Armoire murale de coin
Acier inoxydable
Dimensions env. 2400/2400 x 400 x 560 mm
se composant de :
. 2 éléments de 2000 mm de largeur à portes coulissantes avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur
. 1 élément de coin fixe de 400x400 mm

RC inox RC 408/13 K3 C 6.01 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 8 1 Batteur-mélangeur
Carrosserie en acier lacqué noir avec 2 cuves en acier inoxydable à 4,8 l
Raccordement électrique 230 V/0,315 KW
6 vitesses
Dimensions de la machine : 265x320x420 mm

Kitchen Aid Pro K3 C 6.01 2012

Pos.K3.6. 9 1 Armoire de travail
Acier inoxydable 
Dimensions : 2950 x 700 x 900 mm se composant d'une surface lisse de 
travail renforcée avec bord mural relevé de 50 mm avec en dessous
. 1 élément à 3 tiroirs de 600 mm de largeur
. 1 élément réfrigéré 4x GN 1/1 à 4 portes battantes

RC inox RC 213/02 K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 10 1 Armoire de travail
Acier inoxydable
Dimensions : 3000 x 700 x 900 mm se composant d'une surface lisse de 
travail renforcée avec bord mural relevé de 50 mm, avec en dessous :
. 2 éléments de 1500 mm  de largeur à portes coulissantes avec 2 
tablettes réglables en hauteur

RC inox RC 216/16 K3 C 601 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 11 1 Armoire de travail
Acier inoxydable
Dimensions : 3000 x 700 x 900 mm se composant d'une surface lisse de 
travail renforcée avec bord mural relevé de 50 mm, avec en dessous :
. 2 éléments de 1200 mm  de largeur à portes coulissantes avec 2 
tablettes réglables en hauteur
. 1 élément à 3 tiroirs de 600 mm  de largeur

RC inox RC 216/14A K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 12 1 Salamandre
modèle mural
Acier inoxydable 1,4301
Dimensions : 680 x 430 x 410 mm
1 zone de chauffage, 1 régulateur de puissance
Raccord électrique : 230 V
Puissance : 3,3 KW/h

MKN 521704 K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 13 2 Four mixte
Modèle sur pieds
Four mixte avec la commande Genius - extrêmement simple 
permettant une multitude de fonctions
Nombre de niveaux : 10 x GN 1/1
Largeur : 847 mm
Profondeur : 771 mm
Hauteur : 1017 mm
Poids : 135,5 kg
Puissance électrique : 19 kW
Tension : 400 V 3 N AC
Protection de fusible : 3 x 32 A

Rationnal SCC 101 K3 C 601 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 14 1 Marmite à cuisson rapide ronde
à chauffage électrique sur pieds réglables, muni d'une plinthe socle en 
acier inoxydable 1.4301
Dimensions : env. 800x700x750mm
Dimensions intérieures : diam. 500 mm h. 378 mm
Contenance : env. 60 l
Puissance : env. 15,8 kW

MKN 2122802 K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 15 1 Grill électrique
Acier inoxydable 1.4301 sur pieds réglables en hauteur, muni d'une 
plinthe socle en acier inoxydable 1.4301
Dimensions : env. 600x700x900mm
Dimensions de la surface de grill : 420x380 mm

MKN 2121501 K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 16 1 Sauteuse basculante électrique GN 2/1
sur pieds réglables en hauteur, muni d'une plinthe socle
Acier inoxydable 1,4301
Dimensions : ca. 800x700x900 mm
Surface de cuisson :  ca.720x535 mm
Profondeur : 190 mm
Puissance nominale : 59 litres
Puissance : ca. 10,8kW 400 V

MKN 2121401 A K3 C 601 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 17 1 Fourneau électrique
Acier inoxydable 1.4301 sur pieds réglables en hauteur, muni d'une 
plinthe socle en acier inoxydable 1.4301
Dimensions : 800x700x900 mm avec plan de cuisson en CERAN avec 4 
zones de chauffe
Régulation d'énergie : 1kW/400 V avec en soubassement four 
électrique de 535x520 mm
Puissance 4,5kW
Raccordement : 2 NPE AC 400 V

MKN 2123403 K K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 18 1 Élément de travail neutre
Acier inoxydable 1.4301 sur pieds réglables en hauteur, muni d'une 
plinthe socle en acier inoxydable 1.4301
Dimensions : 400x700x900 mm
élément ouvert avec tablette intermédiaire réglable en hauteur

MKN 9109138 K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 19 1 Friteuse simple à chauffage électrique
Acier inoxydable 1.4301 sur pieds réglable en hauteur, muni d'une 
plinthe socle en acier inoxydable 1.4301
Dimensions : 400x700x900mm
Capacité : 12,5 litres
Puissance : 6kW 3 NPE AC 400V
Dimensions bac : 180x400x235 mm
En soubassement :
. 1 élément ouvert
Accessoire supplémentaire:
. bac récupérateur pour graisse

MKN 2180321 K3 C 601 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 20 1 Friteuse double à chauffage électrique
Acier inoxydable 1.4301 sur pieds réglables en hauteur, muni d'une 
plinthe socle en acier inoxydable 1.4301
Dimensions : env. 600x700x900 mm
Capacité : 2x12,5 litres
Puissance : env. 2x6 kW /400V
bac à huile en acier inoxydable, soudé à la plaque du dessus, 2 paniers 
en acier inoxydable, 2 couvercles, 2 filtres, 2 clefs pour vidange
En soubassement :
. élément à porte battantes
Accessoire supplémentaire :
bac récupérateur pour graisses

MKN 2120325 K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 21 1 Chariot porte-assiettes
Capacité : 98 assiettes

K3 603 2012

Pos.K3.6. 22 1 Lave-mains hygiénique combiné avec déversoir
Modèle mural
Acier inoxydable ave console murale
Dimensions : 500x600x900 mm

Rieber Hans K3 603 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 23 1 Armoire de travail de coin
Acier inoxydable
Dimensions 1300/3450 x 700 x 900mm
se composant d'une surface lisse de travail renforcée avec bord mural 
relevé de 50 mm avec en dessous :
. 1 élément de coin ouvert de 1300/1100x700
. 1 élément réfrigéré 4x GN 1/1 à 4 portes battantes et compartiment 
pour raccordement aux fluides largeur : 2350 mm
4 intérieurs équipés de clayettes et grilles GN puissance frigorifique : 
245 W, inclus éclairage
le tout repose sur un piétement inoxydable de 150mm de hauteur et 
muni d'une plinthe socle en acier inoxydable

RC inox RC 216/05A K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 24 1 Armoire de travail
Acier inoxydable
Dimensions env. 1500x700x900mm se composant d'une surface lisse de 
travail renforcée avec bord mural dorsal et latéral relevé de 50mm avec 
en-dessous :
. 1 élément de 1100mm de largeur avec portes coulissantes et tablette 
intermédiaire réglable en hauteur
. 1 élément à 3 tiroirs de 400mm de largeur
le tout repose sur un piétement inoxydable de 150mm de hauteur et 
muni d'une plinthe socle en acier inoxydable

RC inox RC 216/16 K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 25 1 Armoire murale
Acier inoxydable
Dimensions env. 4200x400x560 mm
se composant de :
. 3éléments de 1400mm de largeur à portes coulissantes avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur

RC inox RC 408/10 K3 C 601 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 26 1 Trancheuse universelle
Exécution en métal résistant à  l'oxydation, aux acides, aux sels, etc..
Puissance de 0,5 V min: 230/400 V
Lampe de contrôle
Dimensions extérieures :
Longueur : 680 mm
Largeur : 510 mm
Hauteur : 440 mm
Lame env. : diam. 350 mm
Longueur de la coupe max: 300 mm
Hauteur de la coupe max. : 230 mm
Épaisseur de la coupe max. : 16 mm

Sirman Ingrana66t 350 K3 C 601 2012

Pos.K3.6. 27 1 Lave-mains hygiénique
Acier inoxydable avec habillage
Dimensions : 400 x 385 x 122 mm
Bassin rectangulaire avec rebord mural de 30 mm
. 1 siphon en PE blanc 6/4"
. 1 mitigeur électronique
. 2 robinets équerres 1/2"

Rieber HW 40415-S K3 C 601 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 28 1 Armoire de travail en coin
Acier inoxydable
Dimensions : 2500/3500x700x900 mm
Se composant d'un plan de travail renforcée avec bord mural relevé de 
50 mm, avec en dessous :
. 1 élément de coin à portes coulissantes de 2500mm avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur
. 1 élément de 1600mm à portes coulissantes avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur
. 1 élément à tiroirs de 600mm de largeur
. 1 élément ouvert de 600mm de largeur avec tablier frontal le tout 
repose sur un piétement inoxydable de 150mm de hauteur et muni 
d'une plinthe socle en acier inoxydable 
. 1 découpe dans la plaque en inox
. 1 bac en inox à souder de 450x450mm avec soupape d'écoulement 
siphon, mitigeur et robinets

RC inox RC 216/21A K3 603 2012

Pos.K3.6. 29 1 Armoire murale de coin
Acier inoxydable
Dimensions env. 3500/2500 x 400 x 560 mm
se composant de :
. 1 élément de 2100 mm de largeur à portes coulissantes avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur
. 1 élément de coin fermé de 400x400 mm
. 2 éléments de 1550mm de largeur à portes coulissantes avec tablette 
intermédiaire réglable en hauteur et séparation de renfort au milieu

RC inox RC 408/14 K3 603 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 30 1 Réfrigérateur professionnel à air pulsé
Acier inoxydable 18/10
Dimensions : env. 1550x2000x855mm
Capacité :  1395 litres
Températures : +2/ +18° C
Puissance installée : env. 1000W
Raccordement : 230V / 50 Hz
Exécution à 2 portes avec fermetures à clef
2x4 clayettes en inox

Afinox MKR R7 1400 
TNPC

K3 603 2012

Pos.K3.6. 31 1 Armoire de travail
Acier inoxydable
Dimensions : 2400x700x900mm se composant d'une surface lisse 
renforcée avec bord retombant de 50mm au pourtour avec en dessous 
:
. 2 armoires chauffantes traverssantes à paroi-double de 1200mm de 
largeur,  à portes coulissantes, puissance 1,2 kW, tablette intermédiaire 
le tout repose sur un piétement inoxydable de 150 mm de hauteur et 
muni d'une plinthe socle en acier inoxydable

RC inox R 221/12C K3 603 2012

Pos.K3.6. 32 2 Rampe chauffante
Acier inoxydable 1.4301
Longueur : env. 100cm
Largeur rampe : env. 15cm
Puissance électrique : 1100 W

RC inox 2 K3 603 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 33 1 Machine à laver la vaisselle
de type à panier, à passage mural
Construction en acier inox 18/10
Portillon guillotine se manœuvrant à l'aide d'une poignée sur la face 
avant, contrôle de fonctionnement électronique, système de lavage à 
rotation avec système de rinçage intégré
Capacité : 120 paniers/heures
Puissance : 21,1 kW/400V
Raccordement eau : 3/4"
Évacuation : 6/4"
Dimensions de la machine : env. 1180x750x1470 mm

Meiko DV 200 2 K3 C 613 2012

Pos.K3.6. 34 1 Plonge
exécution en acier inox 18/10
Dimensions : 2400x700x900 mm
avec deux bacs d'env. 500x400x250 mm
avec soupapes, bondes à trop plein et grille de protection d'angle 
amovible, avec 2 égouttoirs, bords anti-ruissellement à l'avant et sur les 
cotés
vers l'arrière bord mural relevé de 50 mm
piétement en tubes carrés de 34x34 mm équipé d'un tablier 
périphérique, pieds réglables en hauteur, tablette basse, siphon, 
double en 2" en PE blanc, mitigeur 3/4" à bec mobile et 2 robinets 
équerre 1/2"

RC inox RC 307/12 K3 C 613 2012

Pos.K3.6. 35 1 Unité de lavage
Mitigeur thermostatique mural 3/4 avec départ 3/4

Linum KRO 005 K3 C 613 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 36 1 Armoire haute ouverte
Acier inoxydable 18/10
Dimensions : 1600x600x2000 mm
Avec tablettes intermédiaires réglables en hauteur le tout repose sur 
un piétement en acier inoxydable de 150mm de hauteur et muni d'une 
plinthe socle en acier inoxydable

RC inox RC 402/05 K3 C 613 2012

Pos.K3.6. 37 2 Armoire Inox à 2 portes coulissantes
Dimensions: 120 x 50 x 200 cm

Franke n/c K3 613 n/c

Pos.K3.6. 38 3 Rayonnage
Acier inoxydable 18/10
Largeur : 500m
Hauteur : 2000 mm
niveau plein à 4 bords tombés 40mm, hauteur réglable, montants en 
tube carré 25x25mm avec entretoises et embases en matière plastique

Hupter Norm 5 1 x K3 C 601 
Chambre 

froide

2 x K3 C 603

2012

Pos.K3.6. 39 1 Marmite à soupe
Dimensions : 450x360x385 mm
Puissance : 800 W
Poids : 13kg
Capacité : 12 litres

Visio buffet 20002 K3 T6.01 2012

Pos.K3.6. 40 1 Salamandre de type traversante
Chauffage électrique avec resistances à infrarouges
Puissance : 4KW
Réglage en 2 zones séparées
Dimensions : 650x540x570mm

Franke n/c K3 C 6.01 2012

Pos.K3.6. 41 1 Armoire chauffe-assiettes en inox Mareno n/c K3 C 6.01 n/c

Pos.K3.6. 42 1 Poubelle en inox n/c n/c K3. 601 2012
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 43 1 Four micro ondes
En acier inoxydable
Puissance : 1000W 
Contenance : 25L
Alimentation : 230 V
Dimensions extérieures : 520x440x310mm

Samsung 201 125 K3 601  17.12.2015

Pos.K3.6. 44 1 Sorbetière
Dimensions extérieures en mm 200x360x500
Poids : 13kg
Puissance : 1000W
Tension : 230V mono
Fréquence : 50 ou 60 Hz
Vitesse de rotation : 2000 T / mn
Pression : 1,2 bar
Volume des bols : 0,8 litres (1,3 après émulsion)
Contruction : Type PJ1E
H bill  té i   i  18/10

Pacojet 0.16.759 K3 601 2012

Pos.K3.6. 45 1 Machine à café expresso automatique
Dim: 770x510x480mm
Poids : 75kg
Tension : 380-415V 3N 50Hz
Puissance : 4500-5500 W
Lances vapeurs : 2
Capacité chaudières : 10L
Sortie eau chaude : 1
Sélection eau chaude : 2
Carrosserie en acier inox et métal verni de noir métalisé

La Cimbali M29
Selectron DT 2

K3 601 2012

K3 - Bar

sous garantie 2 ans
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Liste des équipements de cuisine K3 - 6ème

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité

Pos.K3.6. 46 1 Kit chauffe-tasses électrique
pour M29 Selectron

La Cimbali M29
Selectron DT 2

K3 601 2012

Pos.K3.6. 47 1 Lave-vaisselle frontal
Dimensions : 600x600x800mm

Winterhalter Gamme UC K3 601 2012

Pos.K3.6. 48 1 Meuble avec évier
Dimensions : 380x73x91cm
Comprenant un plan de travail en acier inoxydable
et 3 tiroirs réfrigérés et 1 armoire réfrigrée

Gamko K3 601 2012

Pos.K3.6. 49 1 Meuble 
Dimensions : 345x68x89cm
Comprenant un plan de travail en bois
et 9 tiroirs réfrigérés et 1 armoire réfrigrée

Gamko K3 601 2012

Pos.K3.6. 50 1 Machine à glaçons
Carrosserie en acier inoxydable, refroidissement à eau ou à air, système 
de netttoyage intégré, pompe verticale, double système de dégivrage
Capacité : 38kg/24h
Dimensions : 495x430x815mm
Puissance : 450W/230V

Wessamat S38W K3 601 2012

Pos.K3.6. 51 1 Cave à vins
Capacité : 379 litres utiles
Dimensions 660x671x1855mm

 Liebherr WT4677 K3 601 2010
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Installations frigorifiques K3
Pos.K3 1 2 Evaporateur pour frigo 4 et 5

Dimensions de la chambre 4,70x3,00x2,50 m
Caractéristiques techniques :
Température : +2°C/+4°C
ΔT= 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance indicative : 1547W
Débit d'air des refroidisseurs : 1340 m³/h
Nombre de ventilateurs : 2
Puissance frigorifique : 1830 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 1080x580x330

Güntner GDF 030 1 C 127-EN 
150E

C-101

Pos.K3 2 1 Evaporateur pour freezer 2
Dimensions de la chambre 3,00x3,50x2,50 m
inclus 4 m de cordon chauffant électrique et échangeur de chaleur
Caractéristiques techniques :
Température : -18°C/-20°C
ΔT= 10°C
Fluide frigorigène : R404A
Puissance indicative : 2176W
Débit d'air des refroidisseurs : 1100 m³/h
Nombre de ventilateurs : 1
Puissance frigorifique : 2200 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 960x580x330

Güntner S-GDF 030 1 C 17-EN 
150E

C-103

Périodicité

Qté Description Marque

Installations frigorifiques K3

Référence Loc.No. Pos
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Périodicité

Qté Description Marque Référence Loc.No. Pos

Pos.K3 3 1 Evaporateur pour frigo 3
Dimensions de la chambre 4,00x3,00x2,50 m
Caractéristiques techniques :
Température : +2°C/+4°C
ΔT= 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance indicative : 1496W
Débit d'air des refroidisseurs : 1100 m³/h
Nombre de ventilateurs : 1
Puissance frigorifique : 1560 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 960x580x330

Güntner GDF 030 1 C 127-EN 
150E

C-109

Pos.K3 4 1 Evaporateur pour freezer 1
Dimensions de la chambre 5,00x2,50x2,50 m
inclus 4 m de cordon chauffant électrique et échangeur de chaleur
Caractéristiques techniques :
Température : -18°C/-20°C
ΔT= 10°C
Fluide frigorigène : R404A
Puissance indicative : 2081W
Débit d'air des refroidisseurs : 1100 m³/h
Nombre de ventilateurs : 1
Puissance frigorifique : 2200 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 960x580x330

Güntner S-GDF 030 1 C 17-EN 
150E

C-110

Pos.K3 5 1 Evaporateur pour frigo 2
Dimensions de la chambre 5,00x3,00x2,50 m
Caractéristiques techniques :
Température : +2°C/+4°C
ΔT= 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance indicative : 2232W
Débit d'air des refroidisseurs : 1860 m³/h
Nombre de ventilateurs : 2
Puissance frigorifique : 2200 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 1640x580x230

Güntner GDF 030 1 B 127-EN 
150E

C-112



CPN nr. 597 – Exploitation du service de restauration Annexe III

Page 3/19

An
nu

el
le

Se
m

es
tr

ie
lle

Tr
im

es
tr

ie
lle

Périodicité

Qté Description Marque Référence Loc.No. Pos

Pos.K3 6 1 Evaporateur pour frigo 1
Dimensions de la chambre 4,65x2,35x2,50 m
Caractéristiques techniques :
Température : +2°C/+4°C
ΔT= 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance indicative : 2047W
Débit d'air des refroidisseurs : 1860 m³/h
Nombre de ventilateurs : 2
Puissance frigorifique : 2200 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 1640x580x230

Güntner GDF 030 1 B 127-EN 
150E

C-113

Pos.K3 7 1 Groupe frrigorifique pour une cellule de refroidissement rapide
L'ensemble comprend :
- compresseurs semi-hermétique
- condenseurs à eau
- filtres à cartouche sur basse pression
- flexibles antivibrations
-séparateur d'huile
- réservoir liquide avec niveau fluide
- soupape de sécurité
- filtre déshydrateur à cartouche anti-acide
- indicateur liquide avec voyant d'humidité
- pressostats haute pression - basse pression
- 1 tableau électrique de commande et de régulation équipé de module électronique à 
microprocesseur
Fluide frigorigène : R404A
Puissance frigorifique indicative : 6120W
Caractéristiques techniques :
Puissance frigorifique : 8851 W
Réfrigérant : R404A
Puissance du condenseur : 11900 W
Tension électrique : 380 V
Puissance électrique :  5300W
Dimensions 590x400x350
Niveau du bruit : 52 dBA
Débit d'air au condenseur : à eau 

IRINOX MF701 à eau C-114
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Pos.K3 8 1 Evaporateur pour local poubelle
Dimensions de la chambre 5,50x2,50x2,50 m
Caractéristiques techniques :
Température : +2°C/+4°C
ΔT= 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance indicative : 2464W
Débit d'air des refroidisseurs : 1600 m³/h
Nombre de ventilateurs : 2
Puissance frigorifique : 2600 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 1640x580x330

Güntner GDF 030 1 C 127-EL 
150E

C-120

Pos.K3 9 1 Evaporateur pour cave à vins
Dimensions de la chambre 6,00x6,70x3,30 m
Caractéristiques techniques :
Température : 10°C/12°C
ΔT= 15°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance indicative : 2485W
Débit d'air des refroidisseurs : 740 m³/h
Nombre de ventilateurs : 1
Puissance frigorifique : 2400 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 960x580x330

Güntner GDF 030 1 C 127-EL 
150E

T-130

Pos.K3 10 1 Centrale frigorifique pour les chambres froides positives (niveau -1 et RDC)
L'ensemble comprend :
- compresseurs semi-hermétique
- condenseurs à eau
- filtre à cartouche sur basse pression
-flexibles antivibrations
-séparateur d'huile
- réservoir liquide avec niveau fluide
- soupape de sécurité
- filtre déshydrateur à cartouche anti-acide
- indicateur liquide avec voyant d'humidité
- pressostats haute pression - basse pression
- 1 tableau électrique de commande et de régulation équipé de module électronique à 
microprocesseur

SCHIESSL EV3B-S-2CC 3 2Y/K 
3737

T-134
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Pos.K3 11 1 Centrale frigorifique pour les meubles (niveau -1 et RDC)
Groupe identique à Pos. 13
Nombre de meubles : 28
Nombre de cassettes plafonnier : 2
Témpérature : +2°C / +4°C
ΔT = 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance frigorifique indicative : 30075W
Dimensions approximatives : 2000x830x790 mm
Nombre de compresseurs : 6
Régime en condenseur : 45/40°C
Caractéristiques techniques :
Puissance frigorifique : 35760 W
Réfrigérant : R134A
Puissance du condenseur : 49050 W
Tension électrique : 380 V
Puissance électrique : 13290 W
Niveau du bruit : 64,5 dBA
Nombre de compresseurs : 3/6
Débit d'eau :  15,74 m³/h
Régime en condenseur : 43 /38°C

SCHIESSL EV3B-S-4CC 62Y/K 
5734

T-134
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Pos.K3 12 1 Groupe frigorifique pour la chambre négative (niveau -1)
Groupe identique à Pos. 13
Nombre de chambre froide : 1
Témpérature : -18°C / -20°C
ΔT = 10°C
Fluide frigorigène : R404A
Puissance frigorifique indicative : 4257W
Nombre de compresseurs : 1
Caractéristiques techniques :
Puissance frigorifique : 4111 W
Réfrigérant : R404A
Puissance du condenseur : 6680 W
Tension électrique : 380 V
Puissance électrique :   W
Dimensions : 1092x1000x837
Niveau du bruit : 73 dBA
Nombre de compresseurs : 1
Nombre de ventilateurs : 1
Débit d'air :  4577 m³/h

BITZER LH 841 4FC 524 T-134

Pos.K3 13 1 Tableau de commande
se composant d'une armoire en tôle d'acier laminé à froid de 2mm d'épaisseur, 
fermant de tous les côtés (y compris la base de l'armoire) avec des couvertures 
d'aération, inclus matériel de renforcement attaches, etc. serrure et éclairage intérieur.
Le tableau commande et protège les appareils suivants :
- 10 modules de régulation
- 10 chambres froides
- 3 groupes frigorifiques
- 1 cellule de refroidissement rapide
- cassettes de climatisation
- évaporateurs avec dégivrage électrique
- 2 cordons chauffants de sol
- 1 alarme sonore et visuelle
Dimensions : LxHxT 3x600x600x300 mm

SCHIESSL SX3 T-134
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Pos.K3 14 1 Régulateur numérique programmable
dans le tableau électrique
incluant :
- jeu complet d'algorythmes de régulation dans les modules logiciels
- outil de configuration graphique
- régulation autonome
- horloge temps réel et programmes horaires
- mémorisation des données de tendance
- bus d'extension par des points d'E/S supplémentaires
- modules d'extension pour une variété de combinaison d'E/S analogiques et 
numériques
- panneau de contrôle et d'affichage d'état local incorporé
- bus de communication S-bus
- protection par clé
Installation en armoire sur rail DIN
Configuration de points
E/S : 256
alimentation : 24V

ELIWEL EWRC T-134

Pos.K3 15 10 Sonde d'immersion
pour température de départ
plage de mesure de 0° à 120°C

ELIWEL Coldface -1

Pos.K3 16 1 Vanne à soupape motorisée DN65
modulante, mélangeuse à 3 voies DN65, kvs = 50
Débit d'eau : 15341 l/h
Perte de pression : max 10 kPa
Servomoteur électrique et accessoires

ELIWEL Coldface -1
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Pos.K3 17 1 Ventilato-convecteur à cassette
(trame 600x600 mm) composé de :
. Bac de récupération des condensats équipé d'une pompe de relevage et d'un flotteur 
de sécurité
. Groupe de ventilation, moteur fermé classe F, protection thermique automatique 
multivitesse dont 3 précâblées
. filtre d'air
. grille de reprise et soufflage munie de déflecteurs orientables afin de répartir l'air de 
façon homogène
. isolation des parties intérieures et extérieures par un isolant mousse de 6mm 
d'épaisseur
. thermostat mural électrique
. kit d'arrivée d'air neuf
. électrovanne
. fluide frigorigène R 134A
. raccorder à la centrale de réfrigération
Puissance frigorifique : 2000 kW
température d'air intérieur : 19°C
dimensions : 575x575x298 inclus tous les accessoires nécessaires au bon 
fonctionnement

MIDEA C-116

Pos.K3 18 Ventilo-convecteur à cassette (suite)
Puissance frigorifique : 2,5 W
Température air intérieur : 18
Température air extérieur : 35
Débit d'air : 510 m³/h
Poids : 24 kg
Niveau sonore : 35 dBA
Fluide frigorifique : R134A
Dimensions : 580x580x285 mm
Puissance électrique : 25W

MIDEA C-116
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Pos.K3 19 1 Ventilato-convecteur à cassette
(trame 600x600 mm) composé de :
. Bac de récupération des condensats équipé d'une pompe de relevage et d'un flotteur 
de sécurité
. Groupe de ventilation, moteur fermé classe F, protection thermique automatique 
multivitesse dont 3 précâblées
. filtre d'air
. grille de reprise et soufflage munie de déflecteurs orientables afin de répartir l'air de 
façon homogène
. isolation des parties intérieures et extérieures par un isolant mousse de 6mm 
d'épaisseur
. thermostat mural électrique
. kit d'arrivée d'air neuf
. électrovanne
. fluide frigorigène R 134A
. raccorder à la centrale de réfrigération
Puissance frigorifique : 2000 kW
température d'air intérieur : 19°C
dimensions : 575x575x298 inclus tous les accessoires nécessaires au bon 
fonctionnement

MIDEA C-117

Pos.K3 20 Ventilo-convecteur à cassette (suite)
Puissance frigorifique : 2,5 W
Température air intérieur : 18
Température air extérieur : 35
Débit d'air : 510 m³/h
Poids : 24 kg
Niveau sonore : 35 dBA
Fluide frigorifique : R134A
Dimensions : 580x580x285 mm
Puissance électrique : 25W

MIDEA C-117
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Pos.K3 21 14 Régulation des chambres froides
Régulation de chaque chambre froide à partir d'un tableau de commande situé à 
l'entrée des chambres froides constitué d'un boîtier plastique IP44 avec afficheur digital 
Chaque tableau possède les fonctions suivantes:
. affichage digital de la température intérieure
. possibilité de régler la température minimale de chaque chambre
. gestion des cycles de dégivrage
. 2 entrées pour sondes PTC pour réguler la température ambiante et celles de fin de 
dégivrage
. mise en alarme en cas de défaut de température
inclus thermostats, sondes, raccordements

ELIWEL Coldface RC 500LX -1

Pos.K3 22 1 Software de gestion d'installation frigorifique
Logiciel conçu pour fonctionner sous Windows
Principales fonctions du logiciel
- lecture en temps réel de toutes les grandeurs contrôlées par les instruments (°C,°F, 
Bar , %RH)
- gestion des alarmes (renvoi par contact sec, appels téléphoniques, fax, SMS, 
impression)
- personnalisation du logiciel, y compris du schéma de l'installation
- enregistrement des données (sur disque dur du PC)
- impression automatique des données
- gestion des rapports par le biais de communication par fax
- gestion des différents comptes utilisateurs avec des droits différents 
Le logiciel possède une fonction de reconnaissance qui permet de détecter 
automatiquement tous les instruments connectés à l'ordinateur.

ELIWEL TELEVIS NET C-107
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Qté Description Marque Référence Loc.No. Pos

Pos.K3 23 1 Evaporateur pour frigo pâtisserie
Dimensions de la chambre 4,00x2,50x2,50 m
Caractéristiques techniques :
Température : +2°C/+4°C
ΔT= 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance indicative : 1402W
Débit d'air des refroidisseurs : 1100 m³/h
Nombre de ventilateurs : 1
Puissance frigorifique : 1560 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 960x580x330

Güntner GDF 030 1 C 127-EN 
150E

C 602

Pos.K3 24 1 Evaporateur pour frigo 7
Dimensions de la chambre 2,00x2,00x2,50 m
Caractéristiques techniques :
Température : +2°C/+4°C
ΔT= 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance indicative : 1821W
Débit d'air des refroidisseurs : 1340 m³/h
Nombre de ventilateurs : 2
Puissance frigorifique : 1830 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 1080x580x330

Güntner GDF 030 1 C 127-EN 
150E

C 603

Pos.K3 25 1 Boîtier mural de régulation de la température de soufflage
commandant l'unité de climatisation avec boutons pour le réglage de la température et 
de la vitesse de soufflage, pour température 10..30°C, commande automatique des 
vitesses du ventilateur, arrêt du ventilateur si la température de consigne est atteinte, 
sonde d'ambiance intégrée pour mesurer la température du local à  l'endroit de 
montage

MIDEA SPXRCK3 C-116

Pos.K3 26 1 Boîtier mural de régulation de la température de soufflage
commandant l'unité de climatisation avec boutons pour le réglage de la température et 
de la vitesse de soufflage, pour température 10..30°C, commande automatique des 
vitesses du ventilateur, arrêt du ventilateur si la température de consigne est atteinte, 
sonde d'ambiance intégrée pour mesurer la température du local à  l'endroit de 
montage

MIDEA SPXRCK3 C-117
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Qté Description Marque Référence Loc.No. Pos

Pos.K3 27 1 Evaporateur pour freezer 3
Dimensions de la chambre 2,00x2,00x2,50 m
inclus 4 m de cordon chauffant électrique et échangeur de chaleur
Caractéristiques techniques :
Température : -18°C/-20°C
ΔT= 10°C
Fluide frigorigène : R404A
Puissance indicative : 1714W
Débit d'air des refroidisseurs : 800 m³/h
Nombre de ventilateurs : 1
Puissance frigorifique : 1830 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 960x580x330

Güntner S-GDF 030 1 C 17-EN 
150E

C 604

Pos.K3 28 1 Evaporateur pour frigo 8
Dimensions de la chambre 2,00x2,00x2,50 m
Caractéristiques techniques :
Température : +2°C/+4°C
ΔT= 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance indicative : 1821W
Débit d'air des refroidisseurs : 1340 m³/h
Nombre de ventilateurs : 2
Puissance frigorifique : 1830 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 1080x580x330

Güntner GDF 030 1 C 127-EN 
150E

C 605

Pos.K3 29 1 Evaporateur pour frigo pâtisserie
Dimensions de la chambre 2,50x1,80x2,50 m
Caractéristiques techniques :
Température : +2°C/+4°C
ΔT= 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance indicative : 1203W
Débit d'air des refroidisseurs : 800 m³/h
Nombre de ventilateurs : 1
Puissance frigorifique : 1300 W aux températures et ΔT indiqués
Dimensions : 960x580x330

Güntner GDF 030 1 C 127-EN 
150E

C 606
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Pos.K3 30 1 Centrale frigorifique pour les chambres froides positives (niveau +6)
Groupe identique à Pos. 13
Nombre de chambres froides : 3
Témpérature : +2°C / +4°C
ΔT = 7°C
Fluide frigorigène : R134A
Puissance frigorifique indicative : 4621W
Dimensions approximatives : 2000x830x790 mm
Nombre de compresseurs : 3
Régime en condenseur : 45/40°C
Caractéristiques techniques :
Puissance frigorifique : 5070 W
Réfrigérant : R134A
Puissance du condenseur : 7350 W
Tension électrique : 380 V
Puissance électrique : 2280 W
Niveau du bruit : 55,5 dBA
Nombre de compresseurs : 3
Débit d'eau :     m³/h
Régime en condenseur : 43 /38°C

SCHIESSL EV3B-S-2CC 0724/K 
1234

T 605
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Pos.K3 31 1 Groupe frigorifique pour la chambre négative (niveau +6)
Groupe identique à Pos. 13
Nombre de chambre froide : 1
Témpérature : -18°C / -20°C
ΔT = 10°C
Fluide frigorigène : R404A
Puissance frigorifique indicative : 1714 W
Nombre de compresseurs : 1
Caractéristiques techniques :
Puissance frigorifique : 1620 W
Réfrigérant : R404A
Puissance du condenseur : 2790 W
Tension électrique : 380 V
Puissance électrique :   1130 W
Dimensions : 607x650x516
Niveau du bruit : 65,5 dBA
Nombre de compresseurs : 1
Nombre de ventilateurs : 1
Débit d'air :  1840 m³/h

BITZER LH 44 1 26C 224 T 605

Pos.K3 32 5 Régulation des chambres froides
Régulation de chaque chambre froide à partir d'un tableau de commande situé à 
l'entrée des chambres froides constitué d'un boîtier plastique IP44 avec afficheur digital 
Chaque tableau possède les fonctions suivantes:
. affichage digital de la température intérieure
. possibilité de régler la température minimale de chaque chambre
. gestion des cycles de dégivrage
. 2 entrées pour sondes PTC pour réguler la température ambiante et celles de fin de 
dégivrage
. mise en alarme en cas de défaut de température
inclus thermostats, sondes, raccordements

ELIWEL Coldface RC 500LX +6 toiture
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Pos.K3 33 1 Tableau de commande
se composant d'une armoire en tôle d'acier laminé à froid de 2mm d'épaisseur, 
fermant de tous les côtés (y compris la base de l'armoire) avec des couvertures 
d'aération, inclus matériel de renforcement attaches, etc. serrure et éclairage intérieur.
Le tableau commande et protège les appareils suivants :
- 4 chambres froides
- 2 groupes frigorifiques
- 1 cordon chauffant de sol
Dimensions : LxHxT  mm

ELCO S4 +6 toiture
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Pos.K3 34 1 Aéroréfrigérant
Caisson : 90.0 kW
Fluide convecteur : éthylène glycol 30 Vol%
Pression de service : max. 16.0 bar
Débit volumique du fluide : 16.52 m³/h
Température d'entrée du fluide : 43.0 °C
Température de sortie du fluide : 38.0 °C
Chute de pression du fluide : 0.94 bar
Débit volumique d'air : 41000 m³/h
Température d'entrée d'air : 32.0 °C
Température de sortie d'air : 38.9 °C
Surface d'échange de chaleur : 538.9 m²
Volume des tubes : 72.0 l
Nombre de ventilateurs : 2
Diamètre du ventilateur : 1000 mm
Vitesse : 425 lt/min
Tension/fréquence : 400V / 3Ph, 50 Hz
Courant absorbé par ventilateur : 2.00 A
Puissance (méc.el) par ventilateur : 0.46 kW/0.86 kW
Niveau de pression acoustique : 77 dB(A)
à une distance de : 10.0 m
Puissance acoustique : 77 dB(A)
Raccord d'entrée : 64.0*2.00 mm
Raccord de sortie : 64.0*2.00 mm
Longueur : 5155 mm
Largeur : 1541 mm
Hauteur : 1430 mm
Poids vide : 623k

GUNTNER GTH 080 3D/12LCD1 - 
F616P

+6 toiture

Pos.K3 35 1 Coffret de pilotage WILO CR 2,2-25E +6 toiture

Pos.K3 36 1 Coffret de pilotage WILO CR 1,1-25E +6 toiture
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Pos.K3 37 1 Échangeur
Échangeur composé de plaques profilées obtenues par estampage fixé de façon 
amovible entre une plaque fixe et une plaque mobile. La circulation des fluides se fait à 
contre courant.
Plaques en acier inoxydable.
Données techniques
température circuit primaire : 40°C-45°C
température circuit secondaire : 38°C-43°C
eau glycolée : 30%
perte de charge maxi : 280 mbars sur le secondaire
perte de charge maxi : 280 mbars sur le primaire
puissance : 90 kW

SONDAX S19 +6 toiture

Pos.K3 38 1 Pompe double de circulation-aéroréfrigérant WILO DL-50/110-1,5 / 2PK +6 toiture

Pos.K3 39 1 Pompe double de circulation-condenseur
Corps : Ft25
Roue : Ft20
Arbre : X20 Cr13
Chemise d'arbre : G-CuSn 5
Fluide : Eau
Température de fonctionnement (maxi) 140°C
Débit : 15341 l/h
HMT : 400 mbar
Pression de fonctionnement (maxi) 16 bar
Tension : TRI 400 V/50Hz
DN 65
Débit : 15,34 m³/h
Pression : 4 mb
Puissance absorbée : 0,37 kW

WILO DPL 651130-0,37 / 4 
PTC

+6 toiture

Pos.K3 40 2 Pressostat de contrôle pour basse pression
montage dans la conduite de départ de la plage de contrôle de 0,5 à 3 bars

DANTOSS RT 31 W +6 toiture

Pos.K3 41 2 Système de dégazage par dépression, complètement isolé avec appoint d’eau 
incorporé

PNEUMATEX Vento VP 6 1 EC +6 toiture
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Pos.K3 42 1 Système d'expansion normal à membrane entièrement interchangeable PNEUMATEX Statico SD 80 3 +6 toiture

Système de récupération de l'énergie + report défaut
Pos.K3 43 4 Bloc d'alimentation - BUS

230 VAC/12 VDC (SVE-BUS)
Sicotronic SVE - BUS C-107

Pos.K3 44 1 Modem téléphonique externe
raccordé à l'unité centrale (Pos. 1) configuration finalisée avec bloc d'alimentation 230 
VAC/12VDC

Sicotronic MOD 4000 C-107

Pos.K3 45 1 Module LON-BUS (alarme/défaut)
avec 4 entrées digitales permettant l'inversion externe dans l'unité centrale jusqu'à 4 
valeurs limites préréglées et 3 sorties à relais sans potentiel pour l'alarme et le défaut 
de l'unité centrale, ainsi qu'une sortie pour la ventilation

Sicotronic GW-ASL C-107

Pos.K3 46 1 Module LON-BUS (commande ventilation)
avec 6 sorties à relais sans potentiel pour la commande graduée de la ventilation, 
dépendant des appareils en fonction ou commande de segments de ventilation 
dépendant de groupes d'appareils.

Sicotronic LSM 6 C-107

Pos.K3 47 1 Point d'intersection - Ethernet
raccordé à l'unité centrale (Pos. 1) à l'Ethernet 10/100 Mbit
inclus software

Sicotronic 5S MOD C-107

Pos.K3 48 2 Tableau du chef LON-BUS
plaque frontale en alu eloxé argent, représentation sérigraphique du plan de cuisine et 
des appareils de cuisine.
Tableau de visualisation pouvant reprendre 24 LED vert indiquant la mise en service des 
appareils de cuisine et 2 LED rouge indiquant alarme/défaut de l'installation
Alimentation en courant VDC et LON-BUS depuis la centrale
Dimensions du tableau : 500x400x100 mm

Sicotronic TAB 24 C-107

Pos.K3 49 1 Tableau en inox situé dans la cuisine au sous-sol -1
composé de :
. Voyants rouges signifiant un défaut sur un groupe frigorifique
. 10 voyants rouges reprenant les boutons d'alarme situés dans les chambres froides

ELCO TE cuisine C-107
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Qté Description Marque Référence Loc.No. Pos

Pos.K3 50 3 Transducteur de mesure LON-BUS-MUF
mesure séparée par phase à l'alimentation de puissance triphasée, raccord à 4 
conducteurs, sortie LON-BUS
Valeurs de mesure : courant par phase
consommation (kW/h) puissance (+/-kW)

Sicotronic MU 400-LON C-107

Pos.K3 51 1 Tableau en inox situé dans la cuisine au +6
composé de :
. Voyants rouges signifiant un défaut sur un groupe frigorifique
. 4 voyants rouges reprenant les boutons d'alarme situés dans les chambres froides

ELCO TE +6 C 601
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K2 - Cafétéria
Pos.K2.0. 1 1 Armoire basse à portes coulissantes

Dimensions : 1600x650x650 (ht sans pieds)
n/c n/c K2 cafétéria 

(office)
2003

Pos.K2.0. 2 1 Plan de travail
Dimensions : 1730x700x40

n/c n/c K2 cafétéria 
(office)

2003

Pos.K2.0. 3 1 Lave-vaisselle
Puissance 400 V
Dimensions : 600x600
Hauteur réglable : 820-850mm
Capacité du réservoir : 11 litre
Eau de rinçage par panier : 2,6 litres
Moteur de pompe : 0,55 kW
Chauffage du réservoir : 1,30 kW
Trois programmes de lavage

MEIKO FV40.2 K2 cafétéria 
(office)

2014

Pos.K2.0. 4 1 Meuble poubelle
Dimensions : 400x650x650 (ht sans pieds)

n/c n/c K2 cafétéria 
(office)

2003

Pos.K2.0. 5 1 Socle pour lave-vaisselle n/c WH 75000375 K2 cafétéria 
(office)

2016

Pos.K2.0. 6 1 Meuble ouvert sous évier
Dimensions : 1300x650x650 (ht sans pieds)

n/c n/c K2 cafétéria 
(office)

2016

Pos.K2.0. 7 1 Plan de travail en L avec évier et égouttoir
Dimensions : 500x500x250 (ht sans pieds)

n/c n/c K2 cafétéria 
(office)

2016

Pos.K2.0. 8 3 Armoire murale suspendue
Dimensions : 1550x400x650 mm

Stolpen n/c K2 cafétéria 
(office)

2003

Année 
d'achat

Périodicité

Liste des équipements de cuisine K2 Cafétéria

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
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Liste des équipements de cuisine K2 Cafétéria

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté

Pos.K2.0. 9 1 Table du chef avec angle coupé
Dimensions : 1500x600x900

RC Inox n/c K2 cafétéria 
(office)

2016

Pos.K2.0. 10 1 Meuble réfrigéré
Dimensions : 2155x700x650 (ht sans pieds)

Stolpen n/c K2 cafétéria 2003

Pos.K2.0. 11 1 Machine à café et expresso
Dimensions: 450 x 550/724 cm
Poid: 61 kg
Raccordement éléctrique: 230 V

Wmf Bistro K2 cafétéria 2003

Pos.K2.0. 12 1 Machines à café et expresso
A fonctionnement hydro-automatique et à dosage programmé
Machine à 2 groupes de dosage
Dimensions: 650 x 580 x 450

Faema Due n/c K2 cafétéria 1998

Pos.K2.0. 13 1 Adoucisseur Brita n/c K2 cafétéria 2003

Pos.K2.0. 14 1 Moulin à café Santos n/c K2 cafétéria 2012

Pos.K2.0. 15 1 Meuble réfrigéré
Dimensions : 2155x700x650 (ht sans pieds)

Stolpen n/c K2 cafétéria 2003

Pos.K2.0. 16 1 Presse-agrumes à levier
Vitesse de rotation: 1500 tours/mn
Dimensions: 20 x 30 x 38
Poids: 10 kg
Raccordement éléctrique: 230 V
Puissance: 180W

Santos n/c K2 cafétéria 2011
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Liste des équipements de cuisine K2 Cafétéria

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté

Pos.K2.0. 17 2 Marmite à soupe
Chauffant
Poids 7kg
Capacité : 5,1 litres
Dimensions : diamètre 250mm - 350mm de hauteur
Chaudière en émail
230V/1ph/1 ~ N + PE
Chauffage sans eau

Victorian
Baking Oven

NS W011191
NS W011187

K2 cafétéria 2012

Pos.K2.0. 18 1 Vitrine chauffante
Dimensions 900x500x715

Tecfrigo Orizont 202 Hot K2 cafétéria 2016

Pos.K2.0. 19 1 Four micro-ondes Delonghi 7 
days

MW 380 K2 cafétéria 2010

Pos.K2.0. 20 1 Machine à jus de fruits en self-service à poser
Production : environ 22 fruits/minutes
Alimentation automatique 
Robinet automatique en acier inoxydable
Voltage : 220-240 Volts / 50-60 Hz
 870x470x550

Zumex Versatil Pro K2 cafétéria 2016

Pos.K2.0. 21 1 Concept corner compact à 3 niveaux
Dimensions : 840x670x1613 mm
1 x vitrine corner 3 niveaux
1 x support corner compacte sur roulettes
2 x plateau noir GN 1/1 530x325mm
1 x chauffe-pain à poser sur corner
2 x panière 365x400x100
1 x support des panières
3 x ampoules 175W

Orequip C06CC08 K2 cafétéria 2013

Pos.K2.0. 22 1 Garnisseur à palettes Orequip A01MG10 K2 cafétéria 2013
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Liste des équipements de cuisine K2 Cafétéria

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté

Pos.K2.0. 23 1 Salad'Bar
Dimensions : 1580x820x/1460

Vauconsant MBBF 0040 K2 cafétéria 2016

Pos.K2.0. 24 1 Meuble de cuisson mobile avec système de ventilation intégré à trois 
modules de cuisson de type « Libero Line de chez Electrolux»
Système autonome de filtration de l'air équipé de trois filtres
Construction en acier inoxydable
Monté sur 4 roues pivotantes
Bords arrondis et surfaces lisses
Poids net : 130Kg environ
Voltage 400 V/3N ph/50Hz
Total Watts : 0,3 kW
2 tiroirs réfrigérés intégrés pouvant contenir des bacs GN
Plage de température de -2°/+12°C avec régulation de la témpérature 
indépendante
Capacité 30 litres pour chaque tiroir
Panneaux latéraux transparents
Support pour bacs GN 1/9
Panneau de commandes avec affichage numérique
Dimensions : 1310x1200x780

Electrolux Libero K2 cafétéria 2016

Pos.K2.0. 25 1 Vitrine murale réfrigérée avec jalousie à lattes
Froid ventilé Température de travail : -1°/+7°C 4 étagères réglables 
300mm
Éclairage blanc sous fronton
Décor blanc Jalousie à latte avec fermeture à clef
Puissance frigorifique en Watts à -10°C : 1250
Dimensions : 1510x645x2015

Fogal Alaska 151 MT K2 cafétéria 2016
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Liste des équipements de cuisine K2 Cafétéria

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté

Pos.K2.0. 26 2 Panini Grill
Réglage indépendant de la températeure des plaques supérieures 
(150°C à 250°C) et inférieure (150°C à 230°C)
Relevage automatique du couvercle par ressort à gaz à la fin du cycle 
de cuisson
Commande électronique avec affichage numérique DEL
Affichage du compte à rebours et signal sonore à la fin du cycle de 
cuisson
4 cycles de cuisson
Dimensions environ : 630x361x675mm
Voltage : 40 V3N ph/50 Hz
Total Watts : 5kW

Electrolux HSG K2 cafétéria 2016

Pos.K2.0. 27 1 Blender/mixeur
Avec caisson insonorisant très performant
Caisson phonique démontable
6 touches programmées + pulse
34 programmes standards
Contenance 2 litres
Vitesse 37000

Alimentation : 220-240 volts
Puissance 1300 à 1500W
Poids 12,7 kg
Dimensions : 72x216x419 mm

Santos N62 K2 cafétéria 2016

K2 - Coffee corner
Pos.K2.0. 18 2 Réfrigérateur table top encastrable

Capacité: 169 L
avec glissières 3 grilles GN 2/1 et pieds reglables
Dimensions: 750 x 815 x 2040

Liebherr KUW174025 K2 
Coffee Corner

2009
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Liste des équipements de cuisine K2 Cafétéria

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté

Pos.K2.0. 19 2 Armoire frigorifique
Capacité: 650 L
3 grilles GN 2/1 et pieds reglables

Angelo-Po n/c K2 
Coffee Corner

2008



CPN nr. 597 – Exploitation du service de restauration Annexe  III

Page 1/1

An
nu

el
le

Se
m

es
tr

ie
lle

Tr
im

es
tr

ie
lle

M
en

su
el

le

K1 - Cafétéria

Pos.K1.-1.1 1 Table de travail "caisse" en inox
1 groupe réfrigérant, 
1 tiroir et 2 prises de courant
Dimensions: longueur 147cm
1 étagère en inox
Dimensions: 125cm

Franke n/c K1 cafétéria

Pos.K1.-1.2 1 Comptoir self-service
Meuble en inox réfrigéré avec 2 cuves réfrigérantes incorporées dans 
le plan de travail
Dimensions: 550 x 850 x 900 mm
2 groupes réfrigérants et 4 portes
2 étagères à 3 verres
Dimension: 90 cm
Dimension: 130 cm

Franke n/c K1 cafétéria

Pos.K1.-1.3 1 Lave-mains avec mitigeur automatique Grohe K1 cafétéria 
(office)

Pos.K1.-1.4 1 Table de travail en forme de L en inox
2 compartiments à étagères et à 2 glissières plateaux avec 1 vide-
poubelle incorporé

Franke K1 cafétéria 
(office)

Liste des équipements de cuisine - K1 Cafétéria

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Périodicité
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Pos.K1.6. 1 1 Plaques infra électriques + 2 plaques électriques mêmes dimensions et 
caractéristiques
Plaques en fonte démontable
Chauffage par rayonnement individuel
2 régulateurs d'énergie
Raccordement électrique : 380V 7KW
Dimensions : 530x700x850mm

MKN n/c K1 6.11 1988

Pos.K1.6. 2 1 Friteuse à chauffage électrique
Dimensions : 430x700x850mm
Capacité 1x7-13 litres
Puissance 6 KW
Bace à huile en acier inoxydable
Réglage automatique de la température

MKN n/c K1 6.11 1988

Pos.K1.6. 3 1 Plonge
Dimensions : 2000x700x850mm

n/c n/c K1 6.11 1988

Pos.K1.6. 4 1 Réfrigérateur
Capacité : 700 litres
Dimensions : 2000x800x750mm

Küleg n/c K1 6.11 n/c

Pos.K1.6. 5 1 Congélateur à air pulsé
Dimensions : 2000x800x750mm
Températures réglables de 0 à -30°
Capacité : 700  litres

Angelo-Po n/c K1 6.11 2006

Pos.K1.6. 6 1 Armoire réfrigérée
Capacité : 650  litres

Angelo-Po n/c K1 6.11 2005

Périodicité

K1 - Salon protocolaire

Liste des équipements de cuisine - K1 Salon protocolaire

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat
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Liste des équipements de cuisine - K1 Salon protocolaire

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Pos.K1.6. 7 1 Hotte n/c n/c K1 6.11 n/c

Pos.K1.6. 8 1 Table de travail en inox à 4 portes coulissantes n/c n/c K1 6.11 2002

Pos.K1.6. 9 1 Friteuse portable Japy n/c K1 6.11 2002

Pos.K1.6. 10 1 Four à air pulsé
1 pièce + vapeur avec 6 grilles

Eloma n/c K1 6.11 2000

Pos.K1.6. 11 1 Four à air pulsé
avec 10 grilles

Eloma n/c K1.611 1996

Pos.K1.6. 12 1 Evier en inox avec mélangeur incorporé
Bac à droite et égouttoir à gauche

n/c n/c K1.611 1991

Pos.K1.6. 13 1 Lave-vaisselle sans sortie de paniers Wintheralter n/c K1 6.11 1991

Pos.K1.6. 14 1 Lave-verres à paniers, à passage manuel avec 2 tables entrée et sortie
Capacité : 300 verres/heure
Durée programme : 120 secondes (4 programmes de 100 à 400 secondes
Raccordement eau douce froide
Puissance élément installée :  3,2 Kw
Dimensions des paniers : 395x405 mm

Wintheralter n/c K1 614 Office 1991

Pos.K1.6. 15 1 Lave-vaisselle
Panier 50/50 pompe rinçage
perils. 60/60

n/c n/c K1 611 2000

Pos.K1.6. 16 1 Machine à glaçons Diamond SD 60 K1 614 Office 2009
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Liste des équipements de cuisine - K1 Salon protocolaire

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Pos.K1.6. 17 1 Armoire Inox à 2 portes sur roulettes
Dimensions: 120 x 70 x 86 cm

Franke n/c K1 614 Office n/c

Pos.K1.6. 18 1 Adoucisseur d'eau Grunbeck n/c K1 614 Office 1996

Pos.K1.6. 19 1 Boiler à eau 200 litres Stiebel Eltron n/c K1 614 Office 2000

Pos.K1.6. 20 1 Elément en inox avec bac incorporé dans le plan de travail comprenant 
soupape d'écoulement, tube trop-plein, mélangeur incorporé monotrou 
à bec mobile, robinets équerres
Meuble en soubassement à 2 portes battantes
1 tiroir et 2 glissoirs à plateaux
Dimensions: 3,10m de longueur

n/c n/c K1 Lounge Bar n/c

Pos.K1.6. 23 1 Comptoir-bar en inox
avec 6 tiroirs réfrigérants
1 groupe réfrigérant
1 évier avec mélangeur incorporé

n/c n/c K1 Lounge Bar n/c

Pos.K1.6. 24 1 Arrière comptoir bar en inox
avec 1 tiroir et 1 groupe réfrigérants

n/c n/c K1 Lounge Bar n/c

Pos.K1.6. 25 1 Armoire réfrigérée blanche
91 litres

Proline Pl50WA K1 Lounge Bar n/c

Pos.K1.6. 26 1 Frigo vitrine sur roulettes Scaiola n/c K1.6.11 2002

K1 - Bar Lounge
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Liste des équipements de cuisine - K1 Salon protocolaire

Description Marque Référence Loc.No. Pos Qté
Année 
d'achat

Pos.K1.6. 27 1 Adoucisseur d'eau froid en inox
Modèle LT8
Min 1 Bar - Max 8 Bar

n/c n/c K1 Lounge Bar n/c
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Pos.K1.R. 1 1 Trancheuse
250 mm
VS 25 C

FAC n/c K1 -3.09 2006

Pos.K1.R. 2 1 Trancheuse
250 mm
VS 25 C

Kolossl n/c K1 -3.09 2006

Pos.K1.R. 3 2 Machine à café "Percolateur"
Colonne simple sur tableau, égouttoir et 2 containers
Unité de filtrage computronic inclus avec système de filtrage en courbe

Bravilor B5HW K1 -3. 09 2005

Pos.K3.R. 4 1 Table de travail en inox n/c n/c K3 C -1.06 2008

Pos.K3.R. 5 1 Bain-marie mobile 2xGN 1/1
Acier inoxydable 1.4301
Plan supérieur replié de 50mm sur le pourtour
Tablier périphérique à hauteur des bains-maries. En tête de chariot barre 
de manipulation sécurisée et en retrait, tableau de commande avec 
lampes de contrôle, câble spiralé, prise "Schuko" et prise à vide. Les bains-
marie sont équipés de robinet à vidange.
4 roues amovibles de 125 mm de diam.
Dimensions du chariot : 800x800x900 mm
Profondeur des bacs : 200 mm
Puissance de raccordement : 0,7 kW/bac
Tension : 230 V

Bourgeat 872312 K3 C -1.06 n/c

K1 - Réserve

K3 - Réserve

Liste des équipements de cuisine - Réserves

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.
Année 
d'achat

Périodicité
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Liste des équipements de cuisine - Réserves

No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.
Année 
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Périodicité

Pos.K3.R. 6 1 Bahut positif couvercles pleins coulissants
Dimensions: 86 x 102x 64
Capacité: 300 L
Raccordement éléctrique: 230 V

n/c n/c K3 T 129 2006

Pos.K3.R. 7 1 Bahut positif 2 portes coulissantes vitrées
Capacité: 530 L
Raccordement éléctrique: 230 V

Tecfrigo FKG530 K3 T 129 2008

Pos.K3.R. 8 1 Armoire satellite inox chauffante
avec humidificateur GN12

EuroChef 
satellite

n/c K3 T 129 2006

Pos.K3.R. 9 1 Buffet salad-bar sur roulettes
Dimensions: 66x155cm
Contenance : 4 astrp GN 1/1
avec pare-haleine en verre

Blanco n/c K3 T 129 1998

Pos.K3.R. 10 1 Armoire chauffante 
2 portes à roulettes

n/c n/c K3 T 129 2006

Pos.K3.R. 11 1 Chauffe pizza 2 lampes n/c n/c K3 C -1.13 2004

Pos.K3.R. 12 1 Table de travail en inox n/c n/c K3 C -1.13 1997

Pos.K3.R. 13 5 Marmite à soupe
Chauffant
Poids 7kg
Capacité : 5,1 litres
Dimensions : diamètre 250mm - 350mm de hauteur
Chaudière en émail
230V/1ph/1 ~ N + PE
Chauffage sans eau

Victorian
Baking Oven

NS W011191
NS W011187
NS W011188
NS W011186
NS W011190

K3 T1.29 2012
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No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.
Année 
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Pos.K3.R. 14 1 Hotte en inox Siemens n/c K3 C. 613 n/c

Pos.K3.R. 15 1 Chariot bain-marie à compartiments chauffants
Dimensions : 700x1317x974mm
Puissance : 3.45 kw
3 cuves GN 1/1-200
Chauffage individuel pour chaque cuve
Cuves avec thermostat réglable de 30-95°C
3 compartiments chauffants en soubassement
Thermostat réglable de30-80°C pour chaque compartiment
Compartiments avec 4 niveaux espaces de 75mm
4 roues inoxydables en polymiade diam. 125mm pivotantes - 2 avec frein

Hupfer 0162946 K3 C 613 2011

Pos.K3.R. 16 1 Victorian potato station black
Capacité : 30 pommes de terre cuites
Double bain-marie pour sauces
Finition inox
Plan de travail incorporé
Régulateur thermostatique
Dimensions : 41x45cm
Ecran d'affichage en verre du menu

Victorian
 baking ovens

PS3329 exK2 Cafetéria 2012

Pos.K3.R. 17 1 Frigo vitrine Zanussi n/c exK2 Cafetéria 1995

Pos.K3.R. 18 2 Armoire frigorifique
Capacité: 650 L
3 grilles GN 2/1 et pieds reglables

Angelo-Po n/c exK2 Cafetéria 2002
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No. Pos Qté Description Marque Référence Loc.
Année 
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Pos.K3.R. 19 1 Machine à jus de fruits
Robinet auto-start
Production : 38 fruits/min
Dimensions : 62x65x105 h cm
Poids : 52kg

Zumex Auto Contertop exK2 Cafetéria 2006

Pos.K3.R. 20 1 Laminoir électrique à tapis - 2 vitesses
Longueur : 2750/3050 MM
Puissance : 
* 1ère vitesse : 0,75kw
* 2ème vitesse : 2.6/1.1 kw
Largeur utile de travail : 600 mm
Abaisse des cylindres : 1 à 40mm
Cylindres diam. 72mm
Inversion de laminage par pédale ou levier
Tapis entraine par mécanisme différentiel
Rouleaux à pâtisserie en PVC alimentaire
Bac à farine
Bac de récupération de farine
Goulottes de récupération sur glissières
Tables démontables et relevables
Racleurs inférieurs et supérieurs démontables
4 roulettes fixes

Caplain LP 5000XL Réserve
K3 -1.33

2011
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1 Frigo Angelopo K2 cafétéria
2 armoires office plonge K3 C 613
1 Armoire à verre couloir K3 6
1 armoire à vaiselle K3 603
1 étagère inox chambre foide 

boisson
K3

1 armoire chauffante, 2 portes, à 
roulettes

K3 T129

1 chauffe pizza, 2 lampes K3 T129
1 frigo Küleg K1 6
2 Frigo Angelopo Cuisine K1-6
1 frigo vitrine Scaiola Cuisine K1-6
1 robot coupe légume Robo Coupe K3 C-1.17
3 unité de lavage pistolet 15m K3 C-1.06
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