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1.K3 Cuisine de production (sous-sol -1)

1.1 Zone livraison

1 Balance murale CF Rhewa 833B/150 V

2 Lave-mains avec déversoir Rieber HKAS V

3 Unité de lavage Linum KRO 005 V

1.2 Zone de déboitage

4 Unité de lavage Linum KRO 005 V

5 Plonge et table de travail RCInox V

6 Lave-mains Rieber HW 40415 V

1.3 Légumerie

7 Meuble de travail, plonge RCInox V

8 Machine à laver - légumes Meiko GK 60 V

9 Coupe-légumes Solia M30 v

10 Coupe-légumes Robot Coupe CL 60 V

11 Coupe-légumes Robot Coupe MP 550 V

12 Éplucheuse à légumes Dito Sama T25E V

1.4 Préparation froides (2 locaux)

13 Meubles de travail, plonge RCInox V

14 Meuble réfrigéré (local gauche) RCInox V

15 Meuble réfrigéré (local droit) RCInox V

16 Robot mixeur Robot Coupe R6 VV V

17 Machine sous-videuse Multivac C350 V

18 Armoire à couteaux (2 pces) Sofinor HW 40415 V

19 Lave-mains (2 pces) Rieber HW 40415 V

20 Four à micro-ondes Panasonic NC 3240 V

21 Trancheuse Sriman Ingranaggi 350 V

1.5 Pâtisserie

22 Batteur-mélangeur VMI BV 62 V

23 Meubles de travail RCInox V

24 Meuble réfrigéré RCInox V

25 Four Boulanger (+hotte) Eloma EB 50 T V
26 Station de fermentation Eloma V
27 Lave-mains Rieber HW 40415 V

1.6  Préparations chaudes
28 Meubles de travail, tables mobiles RClnox V
29 Meuble réfrigère (gauche) RClnox V
30 Meuble réfrigère (droit) RClnox V
31 Unité de lavage (hall) Unum KRO 005 V

État des lieux mai 2019

État des lieux
Pos. Désignation équipement Marque, type
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32 Unité de lavage (four) Unum KRO 005 V
33 Machine à glace pilee Wessamat W 240 CW V
34 Lave-mains Rieber HW 40415 V
35 Four (gauche) Rational sec 202 V
36 Four (droit) Rational sec 202 V
37 Frit euse (2 cuves) MKN 3020325 V
38 Friteuse (1 cuve large) MKN 302330 V
39 Marmite rectangulaire  (gauche) MKN 3022831 V
40 Marmite rectangulaire (droite) MKN 3022831 V
41 Fourneau à induction (gauche) MKN 3023405 V
42 Fourneau à induction (droit) MKN 3023405 V
43 Bain-marie MKN 3020501 V
44 Marmite ronde (gauche) MKN 3022804( V
45 Marmite ronde (droite) MKN 3022804C V
46 Sauteuse basculante (gauche) MKN 3021437( V
47 Sauteuse basculante (droite) MKN 3021437( V
48 Éléments de travail neutres MKN V
49 Cloisons techniques (2 pces) MKN V

1.7  Laverie
50 Unité de lavage (plonge) Unum KRO 005 V
51 Unité de lavage {lav. chariots) Unum KRO 005 V
52 Unité de lavage (tunnel lav.) Unum KRO 005 V
53 Lave-vaisselle à convoyeur Meiko V
54 Convoyeur à plateaux Meiko V
55 Extracteur magnétique à couverts Meiko V
56 Chargeur de plateaux Meiko V
57 Machine à laver  (plat eaux/couverts) Meiko V
58 Riviere d'évacuation de déchets Meiko V
59 Traitement de déchets combine Meiko AZP 80 V
60 Système d'empilage de plateaux Meiko V
61 Chariots de réception couverts (3pces) Meiko V
62 Chariots à niveau constant plateaux (6pces) Meiko V
63 Chariots à assiettes (4 pces) Rclnox V
64 Chariot à casiers (6 pces) Rclnox V
65 Déversoir Blanco V
66 Meubles de travail, plonge Rclnox V
67 Lave-ustensiles à granules Granuldisk Granule Maxi V
68 Osmose inverse Ecowater ROHD 4001 V
69 Chariots de débarrassage (40 pces) RClnox V

1.8 Matériels divers
70 Rayonnages Hupfer Norm 5 V
71 Déversoir (local K3-1.61-reserve) Blanco V

72 Système de gestion d'énergie Sicotronic V

2.1 Zone self-service
73 Distributeurs à plateaux (2 pces) Vauconsant V

74 Dist. assiettes chauffes niv. constant (7 pces) Blanco 572173 V

2. K3 - Self -service
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75 Dist. assiettes non-chauffes niv. constant (4 pces) Blanco 572173 V

76
Comptoir ENTREES CHAUDES (armoire 
chauffante/bain-marie)

Vauconsant V

77
Comptoir ENTREES FROIDES (armoire 
réfrigérée/vitrine réfrigérée)

Vauconsant V

78
Comptoir WOK (2 armoires chauffantes, bain-
marie, plaque griddle, 2 wok induction, plaque de 
cuisson)

Vauconsant/MKN V

79
Comptoir PASTA (armoire chauf fante/ bain - 
marie)

Vauconsant V

80
Comptoir GRILLADE (2 armoires chauffantes, bain-
marie, plaque de cuisson, grill, plaque griddle, bain-
marie electro- infra)

Vauconsant/MKN V

81 Comptoir MENU DU JOUR (bain-marie) Vauconsant V
82 Pot à potage Bartscher V

83 Comptoir MENU 1+2 (bain-marie) Vauconsant V

84
Comptoir MENU 1+2 (vitrine réfrigérée, armoire 
réfrigérée)

Vauconsant V

85 Lave-mains Rieber HW 40415 V
86 Armoire chauffante mobile Vauconsant SN V
87 Armoire chauffante mobile Vauconsant SN V

88
Comptoir arrière (2 friteuses, cuiseur à pâtes, lave-
mains

Vauconsant V

89 Comptoir arrière (armoire réfrigérée) Vauconsant V
90 Buffet indépendant n°1 (entrée) Vauconsant V
91 Buffet indépendant n°2 Vauconsant V
92 Buffet indépendant n°3 Vauconsant V
93 Buffet indépendant n°4 Vauconsant V

94
Grand buffet indépendant (2 vitrines réfrigérées, 3 
cuves réfrigérées, 3 armoires réfrigérées)

Vauconsant V

95 Marmite à soupe (NS W011189) Victoria Baking Oven V
96 Marmite à soupe (NS W011192) Victoria Baking Oven V

2.2 Cantine
97 Four micro-ondes Panasonic NC 1027 V
98 Four micro-ondes Burtscher 610181 V
99 Fontaine à eau (gauche) Dieu Edam V

100 Fontaine à eau (droite) Dieu Edam V
2.3  Local office T006
101 Armoire réfrigérée (gauche) Afi nox V
102 Armoire réfrigérée (droite) Afin ox V
103 Machine à glaçons Wessamat S38W V

2.4 Cafétéria

104 Distributeurs à plateaux cafétéria Vauconsant V

105
Comptoir CAFETERIA (cuve réfrigérée, vitrine 
réfrigérée, 2 armoires réfrigérées)

Vauconsant V

106 Marmite à soupe (NS W011185) Victorian Baking Oven V



AO 684 - Maintenance des installations de cuisine Annexe 2B

Page 4/5

1 2 3 4 5 6

État des lieux
Pos. Désignation équipement Marque, type

2.5 Matériels divers

107
General - Meubles neutres, robinetteries, 
distributeurs de verres (3 pces), portillons, meubles 
de caisses

V

108 General - Pare-haleine/tubes chauffants V
109 General - Glisse-plateaux V

3.1 Local K3 C 6.0 1
110 Four  boulanger Elo ma V
111 Mixer plongeant CMP 400 V
112 Meuble réfrigéré (pâtisserie) RClnox V
113 Meuble réfrigéré (entrée) RClnox V
114 Meuble réfrigéré (zone cuisson) RClnox V
115 Salamandre MKN 521704 V
116 Four mixte (gauche) Rational sec 101 V
117 Four mixte (droit) Rational sec 101 V
118 Marmite MKN 2122802 V
119 Grill MKN 2121501 V
120 Sauteuse MKN 2121401A V
121 Fourneau 4 zones avec four MKN 23123403K V
122 Élément de travail neutre MKN V
123 Friteuse simple MKN 2180321 V
124 Friteuse double MKN 2120325 V
125 Lave-mains avec déversoir Rieber HAKS V
126 Salamandre Franke V
127 Armoire chauffe-assiettes Mareno V
128 Poubelle inox V
129 Sorbetière Pacojet 0.16.759 V

3.2 Local K3 C 6.03
130 Armoire réfrigérée Afinox V

131
Meuble central (2 armoires chauf., 2 rampes 
chauffantes)

RC lnox V

132 Lave-mains Rieber HW 40415 V
3.3 Local K3 C 6.13
133 Lave-vaisselle Meiko DV 200.2 V
134 Unité de lavage (plonge) Linum KRO 005 V

3.4 Bar

135 Machine à café expresso automatique La Cimbali M29  Selectron DT 2 V

136 Chauf e-tasses pour M29 electron La Cimbali M29 Selectron V

137 Lave-vaisselle Winterhalter UC V

138
Meubles AV + AR neutres et refr. et plans de travail 
inox et bois

Gamko V

139 Machine à glaçons Wessamat S38W V
140 Cave à vins Liebherr WT4677 V

141 Rayonnages Hupfer Norm 5 V
Matériels divers

3. K3 - Cuisine, protocolaire (étage +6)
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142 Meubles de travail RC lnox V

4.1 Cafétéria
143 Machine à café WMF Bistro V
144 Adoucisseur Bestmax

145 Meuble réfrigéré {sous machines à café) GS Sto lpen V

146 Meuble réfrigéré (sous caisse) GS Sto lp en V
147 Concept corner compact Orequip V
148 Garnisseur à palettes Orequip V
149 Salad'Bar Vauconsant V
150 Presse-fruits Zumex Auto Countertop V
151 Vitrine chauffante Tecfrigo V
152 Four micro-ondes Delonghi 7 days MW  380 V
153 Lave-vaisselle Meiko FV 40 .2 V

154
Meubles inox (3 arm. Murales, 2 meubles bas, 1 
table)

GS St o lpen V

4.2 Coffee-corner

155 Réfrigérateur encastrable (2pces) Liebherr KUWl 74025 V

156 Armoires frigorifiques (2 pces) Angelo-Po V
5.K1  Bar Lounge - étage +6
5.1  Bar Lounge - étage +6
157 Meuble inox Franke V
158 Comptoir-bar inox V
159 Arrière comptoir -bar inox V
160 Armoire réfrigérée Proline Pl50WA V

6.1 Installations frigorifiques
161 V
162 V
163 V
164 V
165 V
166 Cellule de réf. rapide lrinox MF 70,1 V
167 V

168 V

169 V

170 V

171 V

172 V
173 V
174 V
175 V
176 V
177 V
178 V
179 V

Évaporateurs (étage +6, chambres positives)

Groupe frigorifique pour les chambres froides négatives (SS-1)

Évaporateurs (étage +6, meubles réfrigérées (cuisine +bar))
Centrale  frigorifique - ch. froides pos. et meubles réf. (E+ 6)

Évaporateurs (étage +6, chambre négative)

Évaporateurs (rez-de-chaussee, meubles de self-service)
Ventilo-convecteurs (SS-1, préparations froides (2 pces))

Groupe frigorifique pour cellule de refr. Rapide (SS-1)

Centrale frigorifique pour les chambres froides positives (SS-1)

Centrale frigorifique e pour les meubles (SS-1  et  RDC)

Évaporateurs (sous-sol -1, chambres positives)
Évaporateurs (sous-sol -1, chambres négatives)
Évaporateurs (sous-sol -1, meubles réfrigéres (5 pces))

Aerorefrigerant (toiture)
Échangeur (toiture)
Pompes de circulation
Régulation et software

Groupe frigorifique pour la chambre froide négatif ive (E+6)

4.K2 Cafétéria- rez-de-chaussée
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